


Forma elastomoule de silicone 24 meia esfera
Forma elastomoule de silicone 20 mini meia esfera
Forma elastomoule de silicone mini financier 
Forma elastomoule de silicone mini muffin
Placa elastomoule de silicone lisa

Forma moul’flex pro mini cakes 
Forma moul’flex pro madeleines
Forma moul’flex pro muffins
Forma moul’flex pro redonda

Forma para cannele cobre 
Forma para tartelette canelado

Aro perfurado - 8,5cm
Aro perfurado redondo - 20,5cm
Aro perfurado - 7,5cm
Aro perfurado - 22cm 
Aro perfurado - 15,5/2cm 
Aro perfurado retangular - 12cm
Aro perfurado oval - 14,5cm
Aro redondo - 24cm
Aro triangular - 9,4cm
Aro - 16cm
Rolo de fita patisserie
Jogo de 9 cortadores redondos  
Panela de cobre 
Grade inox confeitaria para carrinho
 

ÍNDICE

Escaneie o QR Code para
acessa-lo!

7
7
8
8

FORMAS ELASTOMOULE 

FORMAS MOUL’FLEX PRO

1 5
5
6
6
6

2

9
9
10
10
10
11
11
11

CONFEITARIA 

12
12

13
13
14
14
14
15
15
15
16
16
16
17
18
18

Forma para mini brioche canelado
Forma para madeleines 
Molde desmontável antiaderente 
Molde charlotte 
Pincel de silicone patisserie
2 Pinceis de cerdas naturais

LA PATISSERIE 

Espátula kfofficium angular
Espátula kfofficium de servir angular

ESPÁTULAS KFOFFICIUM

3



Molde perfurado para pate croute
Tapete de silicone liso 
Tapete de silicone micro perfurado
Tapete de silicone micro airmet
Papel siliconizado pardo - 250 folhas
Placa de assamento retangular
Rolo com 100 sacos de confeiteiro 
Saco confeiteiro - 48cm
Jogo de bicos para sacos de confeitar
Espátula maryse de silicone
Espátula colher de poliglass

ÍNDICE

Escaneie o QR Code para
acessa-lo!

CONFEITARIA / COZINHA

4

19
20
20
20
21
21
22
22
22
23
23

COZINHA

Fouet profissional de aço 
FOUET UNIVERSEL

Faca fk2 - 21cm 
Faca fk2 - 17cm 
Faca fk2 - 9cm
Faca fk2 - 14cm
Faca fk2 - 16cm
Faca fk2 - 26cm
Faca fk2 de serra - 26cm
Faca fk2 de filé de linguado
Afiador de faca duplo
Tesoura para crustáceos 

FACAS FK2
29
29
30
30
30
31
31
31
32
32

UTENSÍLIOS ESSENCIAIS 
25
25
26
26
27
27
27

Timer eletrônico
Termômetro para massas, carnes e confeitaria

Fúnil pistão - 1.9L
Fúnil pistão - 3.3L

28
28

33
34
34

FÚNIL

Moinho de pimenta
MOINHO

Rolo de madeira
Cortador de massa biciclette c/ 5 lâminas
Bacia de inox rasa sem alça
Peneira com 4 malhas - 21cm
Chinois grade fina reforçado
Passador de legumes profissional
Grades para passador de legumes

24



Escumadeira para fritura - 20cm
Escumadeira para fritura - 14cm
Espumadeira de aço inox extra forte - 16 cm
Espumadeira de aço inox extra forte - 08cm
Concha de aço inox - 12cm
Concha de aço inox - 08cm 

ÍNDICE

Escaneie o QR Code para
acessa-lo!

ESCUMADEIRAS

5

35
35
35
36
36
36

ESPÁTULAS KFOFFICIUM
Espátula kfofficium triangular
Espátula kfofficium de servir

37
37

Figideira mineral b pro - 28cm
Frigideira mineral b pro para omelete - 24cm 
Frigideira mineral b pro borta alta 

Jarra medidora - 1L
Jarra medidora - 3L
Jarra medidora -  5L

JARRA
38
38
38

41
41
42

FRIGIDEIRAS MINERAL B PRO

Frigideira mineral b para blinis
Frigideira mineral b mini blinis 
Frigideira wok mineral b 

43
43
44

Frigideira la lyonnaiserole azul - Ø 14/ Ø18 
Frigideira la lyonnaisetole - Ø28 / Ø32 / Ø40 
Frigideira la lyonnaise em aço azul -  26cm / 24cm / 20cm

Frigideira redonda carbone plus
Frigideira oval para peixes carbone plus

45
45

FRIGIDEIRAS CARBONE PLUS

FRIGIDEIRA LA LYONAISE
46
46
47

Cortador mandolina revolution
CORTADOR MANDOLINE

39

Barbante para alimentos - 1KG
Caixa de luvas maniques
Defumador completo

ACESSÓRIOS PARA COZIMENTO
40
40
40

6

FRIGIDEIRAS MINERAL B 

Frigideira antiaderente choc classic
FRIGIDEIRA CHOC CLASSIC

48

Frigideira affinity borda redonda
Frigideira affinity borda reta

PANELAS AFFINITY
49
49

Frigideira inox prim’appety - Ø18cm / Ø16cm   
Frigideira inox prim’appety - 24cm

PANELAS PRIM’APPETY
50
50

Cortador de pizza 
Concha de inox funda para pizza - 145ml

PIZZA
51
51

7



www.francepanificacao.com.br

E L A S T O M O U L E

5

392,35Ref. 1850.01

Unidade
DICA:  

EAN 3011241850016

FORMA ELASTOMOULE DE SILICONE MINI PARA 24
MEIA ESFERA  
Resumo:
O Elastomoule de mini hemisférios para criações originais, petit fours, pedaços de chocolate. Espuma de silicone de alta
qualidade com pó metálico: suporta temperaturas de -70°C a +300°C. 

Atributos, características e especificações :
Sistema patenteado: excelente condutividade do molde; melhor caramelização. 
R'System: perfurações para perfeita circulação de ar quente. Cozimento perfeitamente uniforme. 
Superfície interna lisa: antiaderente natural e fácil de desenformar. 
Assar em forno tradicional ou banho-maria. 
Cartão de receitas fornecido: criado por 7 MOF e/ou campeões mundiais de pastelaria. 
Marca: De Buyer

Não coloque sob a grelha ou no forno micro-ondas. Não use objetos pontiagudos na bandeja.
Recomenda-se lavar as mãos. 

Diâmetro interno superior 3 cmDiâmetro interno superior 3 cm
Altura interna 1,8 cmAltura interna 1,8 cm
Altura total 1,9 cmAltura total 1,9 cm
Comprimento total 29 cmComprimento total 29 cm
Largura total 19,3 cmLargura total 19,3 cm
Peso (Kg) 0,11 kgPeso (Kg) 0,11 kg

M O U P L E S  S O U P L E S
L’Elastomoule da marca De Buyer, possui espuma de silicone patenteada, sendo  referência profissional
em moldes flexíveis. Uma ferramenta universal e indispensável para todas as criações, sendo elas, quentes,
frias, geladas, doces ou salgadas.

199,37

Resumo:
O Elastomoule de mini hemisférios para criações originais, petit fours, pedaços de chocolate. Espuma de silicone de alta
qualidade com pó metálico: suporta temperaturas de -70°C a +300°C.

Atributos, características e especificações:
Sistema patenteado: excelente condutividade do molde; melhor caramelização. 
R'System: perfurações para perfeita circulação de ar quente. Cozimento perfeitamente uniforme. 
Superfície interna lisa: antiaderente natural e fácil de desenformar. 
Assar em forno tradicional ou banho-maria. 
Cartão de receitas fornecido: criado por 7 MOF e/ou campeões mundiais de pastelaria. 
Marca: De Buyer

Ref. 1850.21

Unidade
Não coloque sob a grelha ou no forno micro-ondas. Não use objetos pontiagudos na bandeja.
Recomenda-se lavar as mãos.

FORMA ELASTOMOULE DE SILICONE P/ 20
MINI MEIA ESFERA

DICA:  

EAN 3011241850214

Diâmetro interno superior 3 cmDiâmetro interno superior 3 cm
Altura total 2 cmAltura total 2 cm
Comprimento total 20,7 cmComprimento total 20,7 cm
Largura total 17 cmLargura total 17 cm
Peso (Kg) 0,107 kgPeso (Kg) 0,107 kg
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368,06

Resumo:
Forma de silicone é adequado para preparações quentes e frias, absorve o calor para uma melhor difusão.

Atributos, características e especificações:
Suporta temperaturas de -70°C a +300°C.
Excelente condutividade do molde para melhor caramelização.
Superfície interna lisa: antiaderente natural e fácil de desenformar.
Assar em forno tradicional ou banho-maria.
Marca: De Buyer

Ref.1852.01D

Unidade
Molde melhor usado em uma grelha ou assadeira perfurada. Lubrifique antes da primeira utilização. Não
aqueça com formas vazias. Não coloque sob a grelha ou no forno micro-ondas. Não use objetos
pontiagudos na bandeja.

FORMA ELASTOMOULE DE SILICONE PARA MINI
FINANCIER C/25

DICA:  

EAN 3011241852010

Comprimento interno 4,9 cmComprimento interno 4,9 cm
Altura interna 1,1 cmAltura interna 1,1 cm
Altura total 1,2 cmAltura total 1,2 cm
Comprimento total 30 cmComprimento total 30 cm
Largura total 17,5 cmLargura total 17,5 cm
Peso (Kg) 0,14 kgPeso (Kg) 0,14 kg

E L A S T O M O U L E

FORMA ELASTOMOULE DE SILICONE PARA MINI
MUFFIN C/15
Resumo:
Forma de silicone é adequado para preparações quentes e frias, absorve o calor para uma melhor difusão.

Atributos, características e especificações :
Suporta temperaturas de -70°C a +300°C.
Excelente condutividade do molde; melhor caramelização.
Superfície interna lisa: antiaderente natural e fácil de desenformar.
Assar em forno tradicional ou banho-maria. 
Marca: De Buyer

Diâmetro interno superior 4,5 cmDiâmetro interno superior 4,5 cm
Altura interna 3 cmAltura interna 3 cm
Altura total 3,1 cmAltura total 3,1 cm
Comprimento total 30 cmComprimento total 30 cm
Largura total 17,5 cmLargura total 17,5 cm
Peso (Kg) 0,24 kgPeso (Kg) 0,24 kg

368,06Ref.1858.01D

Unidade
Não coloque sob a grelha ou no forno micro-ondas. Não use objetos pontiagudos na bandeja.DICA:  

EAN 3011241858012

Resumo:
Placa de silicone lisa tem excelente condutividade de calor e frio. Uniformização de cozimento e
caramelização de sucos.

Atributos, características e especificações :
Espuma de silicone de alta qualidade com pó metálico: suporta temperaturas de -70°C a +300°C.
 Ideal para fazer caramelos, pasta de frutas, preparar bases de biscoitos para sobremesas.
Assamento em forno tradicional ou banho-maria.
Superfície interna lisa: antiaderente natural e fácil de desenformar.
Marca: De Buyer

PLACA ELASTOMOULE DE SILICONE LISA 55,5X36X1 MM

899,71Ref.1800.55

Unidade

Lubrifique antes da primeira utilização, indicado uso em uma grelha ou assadeira perfurada. Não
aqueça com formas vazias.  Não use objetos pontiagudos na bandeja. Recomenda-se lavar à mãos.

DICA:  

EAN 3011241800554 

Comprimento interno Comprimento interno 55,5 cm55,5 cm
Largura interna 36 cmLargura interna 36 cm
Altura interna Altura interna 1 cm1 cm
Altura total 1,1 cmAltura total 1,1 cm
Comprimento total 55,5 cmComprimento total 55,5 cm
Largura total 36 cmLargura total 36 cm
Peso (Kg) 0,64 kgPeso (Kg) 0,64 kg
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515,03Ref.1701.53

Unidade
DICA:  

EAN 3011241701530

FORMA MOUL’FLEX PRO DE SILICONE QUADRADA P
MINI CAKES C/20 MINI CAKES
Resumo:
Forma de silicone é adequado para preparações quentes e frias, absorve o calor para uma melhor difusão.

Atributos, características e especificações :
Suporta temperaturas de -40°C a +300°C.
Superfície interna lisa: antiaderente natural e fácil de desenformar.
Usar em forno tradicional, micro-ondas ou banho-maria.
Não aqueça com formas vazias. Não coloque sob uma grelha. Não use objetos pontiagudos na bandeja.
Marca: De Buyer

Lubrifique antes da primeira utilização. Lavagem à mão recomendada, lavável na máquina de lavar
louça.

Comprimento interno 9,7 cmComprimento interno 9,7 cm
Largura interna 3,4 cmLargura interna 3,4 cm
Altura interna 3 cmAltura interna 3 cm
Altura total 3,3 cmAltura total 3,3 cm
Comprimento total 55,5 cmComprimento total 55,5 cm
Largura total 32,5 cmLargura total 32,5 cm
Peso (Kg) 0,5 kgPeso (Kg) 0,5 kg

M O U P L E S  S O U P L E S
Moul’Flex Pro da marca De Buyer, placa de formas flexíveis antiaderentes profissionais, sendo  referência
profissional em moldes flexíveis pela redução do tempo de cozimento graças às perfurações do sistema
AIR. Entre as cavidades para uma melhor circulação de ar e um cozimento mais rápido e homogêneo em
toda a placa, resultando em uma textura crocante e uma coloração excepcional.

662,85Ref.1707.60

Unidade
DICA:  

EAN 3011241707600

A forma é melhor usada em uma grelha ou assadeira perfurada. Lavagem à mão recomendada, lavável
na máquina de lavar louça.

FORMA MOUL’FLEX PRO DE SILICONE PARA 44
MADELEINES
Resumo:
Moul'flex Pro permite cozinhar 44 madeleines individuais de formato tradicional. Adequado para preparações quentes e
frias. R'System: perfurações para circulação perfeita do ar quente.

Atributos, características e especificações :
Forma preta: absorve o calor para melhor difusão do calor.
Cozimento uniforme das porções.
Silicone de platina pura de alta qualidade, garantido sem peróxido: suporta temperaturas de -40 °C a +300 °C.
Superfície interna lisa: antiaderente natural e fácil de virar.
Unte antes do primeiro uso. Assar em forno tradicional, micro-ondas ou banho-maria.
Não aquecer com formas vazias. Não colocar sob uma grelha. Não usar objetos pontiagudos na bandeja.
Marca: De Buyer 

Comprimento interno 7,5 cm
Altura interna 1,8 cm
Altura total 2 cm
Comprimento total 58,5 cm
Largura total 39,3 cm
Peso (Kg) 0,68 kg



663,28Ref.1704.60

Unidade

www.francepanificacao.com.br

M O U L ’ F L E X  P R O

8

663,28Ref.1710.60

Unidade
DICA:  

EAN 3011241710600

FORMA MOUL FLEX PRO DE SILICONE MUFFINS 60X40
P/24
Resumo:
Bandeja Moul'Flex Pro com 24 muffins individuais, ideal para fazer muffins tradicionais e vários bolos individuais, mas
também terrines e outras preparações de catering.

Atributos, características e especificações :
Adequado para preparações quentes e frias.
Forma preta: absorve o calor para melhor difusão do calor.
R'System: perfurações para circulação perfeita do ar quente. Cozimento uniforme das porções.
Silicone de platina pura de alta qualidade: suporta temperaturas de -40 °C a +300 °C
Propriedades antiaderentes naturais e fácil de desenformar.
Marca: De Buyer

Unte antes do primeiro uso. Assar em forno tradicional, forno de micro-ondas ou banho-maria. Não
aquecer com as formas vazias. Não colocar sob uma grelha. Não usar objetos pontiagudos na bandeja.

Diâmetro interno superior Diâmetro interno superior 66,7 cm,7 cm
Altura interna 3,5 cmAltura interna 3,5 cm
Altura total 4 cmAltura total 4 cm
Comprimento total 59 cmComprimento total 59 cm
Largura total 39,4 cmLargura total 39,4 cm
Peso (Kg) 0,84 kgPeso (Kg) 0,84 kg

DICA:  

EAN 3011241704609

Unte antes do primeiro uso. Assar em forno tradicional, forno de micro-ondas ou banho-maria. Não
aquecer com as formas vazias. Não colocar sob uma grelha. Não usar objetos pontiagudos na bandeja.

FORMA MOUL FLEX PRO DE SILICONE REDONDA
60X40 P/28
Resumo:
Bandeja Moul'flex Pro de formas hemisféricas Ø 7cm, ideal para fazer sobremesas à base de mousse, sobremesas
geladas, decorações de chocolate

Atributos, características e especificações :
Adequada para preparações quentes e frias.
Forma preta: absorve o calor para melhor difusão do calor.
R'System: perfurações para perfeita circulação do ar quente. Cozimento uniforme das porções.
Silicone de platina pura de alta qualidade, garantido sem peróxidos: suporta temperaturas de -40°C a +300°C.
Superfície interna lisa: antiaderente natural e fácil de desenformar.
Marca: De Buyer 

Diâmetro interno superior 7 cm
Altura interna 3,5 cm
Altura total 3,8 cm
Comprimento total 59 cm
Largura total 39 cm
Peso (Kg) 0,65 kg
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FORMA PARA TARTELETTE AÇO CANELADO C/ DIAM
10CM (A)2CM
Resumo:
Forma redonda canelada em aço grosso com rebordo oblíquo. Ideal para confeccionar tartes ou quiches
tradicionais.

Atributos, características e especificações:
Forma redonda canelada em aço com rebordo oblíquo
Excelentes resultados de cozedura graças ao ferro: a forma de tarte atinge uma temperatura elevada
permitindo a difusão uniforme de calor e cozimento uniforme.
Funcional e prática: revestimento garantido para facilitar a desmoldagem, proteção do aço contra
oxidação e limpeza mais fácil.
Cozedura em forno tradicional (máx. 220°C). Não use objetos de metal na forma de torta.
Marca: De Buyer

31,95Ref.4703.10

Unidade
Unte a forma de torta antes de usar, lavar à mão com esponja não abrasiva. Não pode ser lavado na
máquina de lavar louça. Não é adequado para forno micro-ondas.

DICA:  

EAN 3011244703104

Altura interna 2 cmAltura interna 2 cm
Diâmetro externo 10 cmDiâmetro externo 10 cm
Diâmetro da base de indução Diâmetro da base de indução 8,5 cm8,5 cm
Peso (Kg) Peso (Kg) 0,038 kg0,038 kg

L  A   P  A  T  I  S  S  E  R  I  E  :
U N  A R T  &  U N E  S C I E N C E

A confeitaria oferece a oportunidade de liberar a criatividade e experimentar inúmeras combinações.
Nossos equipamentos foram desenvolvidos para garantir precisão e estética. Muitos renomados chefs
confeiteiros, Campeões do Mundo e Meilleurs Ouvriers de France, participam do desenvolvimento de
novos utensílios inovadores, técnicos e de alto desempenho.

Resumo:
Formas caneladas de cobre são indicadas para uso em confecção de Canelés, os famosos bolos de
Bordéus, e também pode ser usado para fazer cupcakes de design original

Atributos, características e especificações:
Pode ser usado para conformação a frio
Perfeita difusão de calor e caramelização graças ao cobre.
Excelentes resultados de cozedura para autênticos Canelés.
Camada espessa de estanho para uso profissional
Não aquecer acima de 230°C (ponto de fusão do estanho)
Marca: De Buyer

148,25Ref.6820.55N Unidade

Não é adequado para forno micro-ondas. Lavar à mão com esponja não abrasiva, não indicado higienização
em lava louças. Limpar a peça com polidor especial para cobre.

FORMA PARA CANNELE COBRE  5,5X 5 /  Ø35

DICA:  

Diâmetro interno superior 5,3 cmDiâmetro interno superior 5,3 cm
Altura interna 5 cmAltura interna 5 cm
Volume utilizável 0,1 LVolume util izável 0,1 L
Diâmetro externo 5,4 cmDiâmetro externo 5,4 cm
Altura total 5,1 cmAltura total 5,1 cm
Peso (Kg) 0,05 kgPeso (Kg) 0,05 kg

EAN 3011246820557
125,24Ref.6820.35N Unidade

EAN 3011246820359
Diâmetro interno superior 3,7 cmDiâmetro interno superior 3,7 cm
Altura interna 3,3 cmAltura interna 3,3 cm
Volume utilizável 0,03 LVolume utilizável 0,03 L
Diâmetro externo 3,8 cmDiâmetro externo 3,8 cm
Altura total 3,5 cmAltura total 3,5 cm
Peso (Kg) 0,01 kgPeso (Kg) 0,01 kg
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132,91Ref.4710.12

Unidade
DICA:  

EAN 3011244710126

Lavar à mão (esponja não abrasiva). Não é máquina de lavar louça.

FORMA P/12 MADELEINES AÇO ANTIADERENTE - ©26
X (L)20X(A)1,4CM
Resumo:
Bandeja pesada de aço grosso de 12 moldes para assar doces individuais. 12 madeleines tradicionais. Moldes dispostos de
modo a otimizar a circulação do ar quente. 

Atributos, características e especificações :
Excelentes resultados de cozimento graças ao ferro: a bandeja atinge altas temperaturas, permitindo que os sucos
caramelizem. 
Bandejas funcionais e práticas: Revestimento garantido de PTFE sem PFOA para liberação de molde mais fácil,
proteção de aço contra oxidação e fácil limpeza. 
Cozinha tradicional do forno (máx. 220oC (em inglês). Não é adequado para o forno de microondas. Não use
objetos metálicos nos moldes. 
Marca: De Buyer 

Altura interna 1,4 cm
Comprimento total 26 cm
Largura total 20 cm
Peso (Kg) 0,202 kg

172,53Ref.4844.26

Unidade
DICA:  

EAN 3011244844265

Não adequado para o forno de micro-ondas. Não use objetos de metal na forma. Lavar à mão (esponja
não abrasiva).

MOLDE DESMONTAVEL AÇO ANTIADERENTE Ø26
Resumo:
Forma redonda desmontável para pastelaria em ferro revestido, ideal para assar bolos, sobremesas, bolos de esponja e
cheesecakes.
Pode ser totalmente desmontada graças ao seu mecanismo de dobradiça: desmoldagem mais fácil.

Atributos, características e especificações :
Montagem rápida e simples da forma, vedação máxima: a massa do bolo não vaza.
Excelentes resultados de cozimento graças ao ferro: as formas atingem altas temperaturas, permitindo que os sucos
caramelizem.
Difusão uniforme do calor e cozimento uniforme.
Forma antiaderente funcional e prática: revestimento garantido para desmoldagem mais fácil, proteção do aço contra
oxidação e limpeza fácil.
Unte a forma antes de usar.
Cozimento tradicional no forno (máx. 220 °C).
Marca: De Buyer

Diâmetro interno superior 25 cm
Altura interna 6,9 cm
Diâmetro externo 25,5 cm
Altura total 7 cm
Comprimento total 27 cm
Peso (Kg) 0,429 kg

FORMA PARA MINI BRIOCHE  AÇO CANELADO C/ DIAM
10 CM (A)4,50
Resumo:
Forma de mini brioche é ideal para confeccionar brioches tradicionais, caramelizados e dourados. E
também outros bolos e pudins.

Atributos, características e especificações :
Molde indeformável e totalmente estanque.
As formas atingem altas temperaturas, permitindo a caramelização dos sucos. 
Difusão uniforme de calor e cozimento uniforme.
Molde antiaderente funcional e prático: revestimento garantido para fácil desmoldagem.
Lubrifique o molde antes de usar.
Cozedura em forno tradicional (máx. 220°C).
Marca: De Buyer 

38,34Ref.4702.10

Unidade
Lavar à mão com esponja não abrasiva, não pode ser lavado na máquina de lavar louça. Não é adequado para
uso em forno micro-ondas. Não utilize objetos metálicos no molde.

DICA:  

EAN 3011244702107

Diâmetro interno superior Diâmetro interno superior 10 cm10 cm
Altura interna 4 cmAltura interna 4 cm
Diâmetro externo 10,4 cmDiâmetro externo 10,4 cm
Altura total 4 cmAltura total 4 cm
Diâmetro da base de indução 5,5 cmDiâmetro da base de indução 5,5 cm
Peso (Kg) 0,049 kgPeso (Kg) 0,049 kg

C O N F E I T A R I A
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AÇO INOXIDAVEL

291,38Ref.3125.16

Unidade

DICA:  

EAN 3011243125167

Ideal para gás. Pré-aqueça usando um pouco de gordura. O tempero é necessário antes do
primeiro uso. Não use detergentes nem coloque na máquina de lavar louça.

MOLDE EM AÇO INOX CHARLOTTE
18/10S/COBERTURA Ø16
Resumo:
O molde é projetado para conformação a frio e cozimento em banho-maria. 

Atributos, características e especificações :
Design autêntico com alças planas em forma de coração que permitem uma forte aderência,
manuseio seguro e fácil liberação do molde.
Superfície interior perfeitamente lisa: fácil desmoldagem.
Marca: De Buyer

PINCEL DE SILICONE PARA PATISSERIE  3,5X25CM
Resumo:
Prático, o pincel serve para pincelar ovos, manteiga derretida, aplicar uma cobertura, decorar ou até
mesmo umedecer as laterais de uma panela de açúcar.

Atributos, características e especificações :
As cerdas deste pincel são feitas de silicone: seu design e quantidade são estudados para garantir
um uso ideal. O pincel é flexível para não danificar o produto que está sendo trabalhado.
As cerdas têm uma textura aveludada que retém preparações líquidas.
O pincel é robusto e resistente a altas temperaturas.
Higiênico, pode ser completamente desmontado para fácil limpeza: cabo e cerdas podem ser
separados.
Marca: De Buyer 

72,00Ref.4807.25N

Unidade
DICA:  

EAN 3011244807253

Lavável na máquina de lavar louça.

Comprimento interno Comprimento interno 3,9 cm3,9 cm
Largura interna 3,4 cmLargura interna 3,4 cm
Altura total 1,3 cmAltura total 1,3 cm
Comprimento total Comprimento total 25 cm25 cm
Largura total 4,2 cmLargura total 4,2 cm
Peso (Kg) 0,045 kgPeso (Kg) 0,045 kg

52,80Ref.4805.01 2 Unidades

DICA:  

EAN 3011244805013

2 PINCEIS DE CERDA NATURAL COM CABO DE
MADEIRA - 3 CM / 4 CM
Resumo:
Um pincel puramente tradicional com cerdas naturais macias e sedosas para trabalhos de precisão.

Atributos, características e especificações :
Geralmente, usamos o pincel para pincelar com manteiga, ovo, molho, aplicar uma cobertura ou decorar de
maneira uniforme e sem deformar a massa sobre a qual é espalhado o preparado.
Funcional, o pincel também pode ser usado para umedecer as laterais de uma açucareira.
Cabo de madeira e ponteira de metal.
Marca: De Buyer

Só lavar à mão, não pode ser lavado na máquina de lavar louça. Não desmonte.

57,60Ref.4805.02 2 Unidades

EAN 3011244805020

C O N F E I T A R I A

Comprimento interno 4,4 cmComprimento interno 4,4 cm
Largura interna 3 cmLargura interna 3 cm
Altura total 0,8 cmAltura total 0,8 cm
Comprimento total 23 cmComprimento total 23 cm
Largura total 3,1 cmLargura total 3,1 cm
Peso (Kg) 0,02 kgPeso (Kg) 0,02 kg

Comprimento interno 4,4 cmComprimento interno 4,4 cm
Largura interna 4 cmLargura interna 4 cm
Altura total 0,8 cmAltura total 0,8 cm
Comprimento total 24,5 cmComprimento total 24,5 cm
Largura total 4 cmLargura total 4 cm
Peso (Kg) 0,02 kgPeso (Kg) 0,02 kg
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E S P Á T U L A S
K F O F F I C I U M

Espátulas em aço inoxidável temperado de alta qualidade
Superfície polida:

Facilita o espalhamento
Evita a corrosão. Pode ir à lava-louças
Lâmina flexível para um trabalho preciso
As espátulas são afiadas ao longo de todo o comprimento de forma progressiva
Cabo ergonômico robusto e resistente em poliamida reforçada com fibra de vidro
Local para o polegar + Trava para os dedos, proporcionando uma pegada segura
Textura com efeito carbono antideslizante
Furo integrado no cabo para facilitar o penduramento

158,47Ref.4231.12 Unidade

DICA:  

EAN 3011244231126

ESPATULA FKOFFICIUM ANGULAR EM AÇO INOXIDAVEL 12 CM / 15CM
Resumo:
Em aço inoxidável, ideal para mousses, preparações líquidas ou fluidas, molhos grossos doces ou
salgados, caramelo, geleia espessa ou coulis de frutas, biscoito Joconde.

Atributos, características e especificações :
Com cabo angulado, esta espátula facilita a distribuição e o nivelamento de substâncias pastosas.
Lâmina robusta e resistente em aço inoxidável de alta qualidade X20 Cr13
Lâmina polida espelhada para facilitar o espalhamento e evitar ferrugem
Lâmina flexível para um trabalho de espalhamento preciso
Cabo ergonômico em poliamida reforçada com fibra de vidro
Textura antiderrapante de fibra de carbono
Boa aderência com ranhura para o polegar e rolha de dedo
Marca: De Buyer 

169,97Ref.4231.15 Unidade

EAN 3011244231157

Próprio para máquina de lavar louça

199,37Ref.4236.00

Unidade

DICA:  

EAN 3011244236008

ESPATULA FKOFFICIUM DE SERVIR ANGULAR  
Resumo:
Em aço inoxidável, ideal para mousses, preparações líquidas ou fluidas, molhos grossos doces ou
salgados, caramelo, geleia espessa ou coulis de frutas, biscoito Joconde.

Atributos, características e especificações :
Lâmina robusta e resistente em aço inoxidável de alta qualidade
Lâmina polida espelhada para facilitar o espalhamento e evitar ferrugem
Lâmina flexível para um trabalho de espalhamento preciso
Cabo ergonômico em poliamida reforçada com fibra de vidro
Textura antiderrapante de fibra de carbono
Boa aderência com ranhura para o polegar e rolha de dedo próprio para máquina de lavar louça
Marca: De Buyer 

Próprio para máquina de lavar louça

Comprimento interno 16 cm
Largura interna 5 cm
Comprimento total 29,5 cm
Peso (Kg) 0,067 kg

C O N F E I T A R I A

Comprimento interno 14,5 cmComprimento interno 14,5 cm
Largura interna 2,4 cmLargura interna 2,4 cm
Comprimento total 25 cmComprimento total 25 cm
Peso (Kg) 0,053 kgPeso (Kg) 0,053 kg

Comprimento interno 19,5 cmComprimento interno 19,5 cm
Largura interna 3,5 cmLargura interna 3,5 cm
Comprimento total 33,5 cmComprimento total 33,5 cm
Peso (Kg) 0,105 kgPeso (Kg) 0,105 kg
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ARO DE AÇO INOXIDAVEL PERFURADO C/DIAMETRO
8,5CM -(A)2CM
Resumo:
Anel para torta redondo perfurado em aço inoxidável ideal para tortas, tortinhas, bolos e quiches.

Atributos, características e especificações :
Desenvolvido em parceria com a Ecole du Grand Chocolat Valrhona.
Perfeito para cozinhar biscoitos amanteigados, folhados ou massa quebrada. Os anéis apresentam orifícios
para cozinhar uniformemente a crosta azeda. A borda reta permite um acabamento impecável de sobremesas
petit gateau e fácil desmoldagem.
Mola em aço inoxidável, flexível para fácil desmoldagem e que retorna sempre ao seu formato inicial.
Lados perfeitamente alinhados, sem deslocamento onde soldados
Marca: De Buyer 

Diâmetro interno superior 8,5 cmDiâmetro interno superior 8,5 cm
Volume utilizável 0,011 LVolume util izável 0,011 L
Diâmetro externo 8,5 cmDiâmetro externo 8,5 cm
Altura total 2 cmAltura total 2 cm
Peso (Kg) 0,033 kgPeso (Kg) 0,033 kg

70,29Ref.3099.00

Unidade
DICA:  

EAN 3011243099000

Lavar à mão ou em máquina de lavar louça.

ARO DE AÇO INOXIDAVEL REDONDO PERFURADO
20.5CM HT2
Resumo:
Anel para torta redondo perfurado em aço inoxidável ideal para tortas, tortinhas, bolos e quiches.

Atributos, características e especificações :
Desenvolvido em parceria com a Ecole du Grand Chocolat Valrhona.
Perfeito para cozinhar biscoitos amanteigados, folhados ou massa quebrada. Os anéis apresentam orifícios
para cozinhar uniformemente a crosta azeda. A borda reta permite um acabamento impecável de
sobremesas petit gateau e fácil desmoldagem.
Mola em aço inoxidável, flexível para fácil desmoldagem e que retorna sempre ao seu formato inicial.
Lados perfeitamente alinhados, sem deslocamento onde soldados
Marca: De Buyer 

98,41Ref.3099.08

Unidade
DICA:  

EAN 3011243099086

Lavar à mão ou em máquina de lavar louça.

Diâmetro interno superior Diâmetro interno superior 20,5 cm20,5 cm
Diâmetro externo 20,7 cmDiâmetro externo 20,7 cm
Altura total 2 cmAltura total 2 cm
Peso (Kg) 0,101 kgPeso (Kg) 0,101 kg

L A  P A T I S S E R I E
Conceito AIR SYSTEM, os aros tem perfurações que permitem que a massa respire. Elas garantem um
cozimento mais rápido e homogêneo, sem ressecar os recheios:
• Para um resultado crocante e saboroso,
• Para bordas nítidas e um belo acabamento.

C O N F E I T A R I A



Diâmetro externo 7,5 cmDiâmetro externo 7,5 cm
Altura total 3,5 cmAltura total 3,5 cm
Peso (Kg) 0,058 kgPeso (Kg) 0,058 kg

Diâmetro externo 15,5 cmDiâmetro externo 15,5 cm
Altura total 3,5 cmAltura total 3,5 cm
Peso (Kg) 0,101 kgPeso (Kg) 0,101 kg

ARO DE AÇO INOXIDAVEL REDONDO PERFURADO
DIAM 22CM HT.2
Resumo:
Aro redondo projetado principalmente para fazer tortas e quiches. As bordas superior e inferior são arredondadas
para facilitar o manuseio.

Atributos, características e especificações :
 Furos uniformes de 1 mm: ajudam a remover as bolhas de ar durante o cozimento e a distribuir melhor o calor
para uma crosta crocante.
Aro de aço inoxidável de alta qualidade com mola.
Fácil de desmoldar.
Pode ser levado ao freezer, ultracongelador, resfriador rápido, geladeira.
Marcação permanente: tamanho gravado no anel para fácil identificação.
Marca: De Buyer 
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ARO DE AÇO INOXIDAVEL PERFURADO C/DIAMETRO
7,5CM -(A)3,5CM / 5CM-(A)3,50CM 
Resumo:
Anel para torta redondo perfurado em aço inoxidável ideal para tortas, tortinhas, bolos e quiches.

Atributos, características e especificações :
Desenvolvido em parceria com a Ecole du Grand Chocolat Valrhona.
Perfeito para cozinhar biscoitos amanteigados, folhados ou massa quebrada. Os anéis apresentam orifícios para
cozinhar uniformemente a crosta azeda. A borda reta permite um acabamento impecável de sobremesas petit
gateau e fácil desmoldagem.
Mola em aço inoxidável, flexível para fácil desmoldagem e que retorna sempre ao seu formato inicial.
Lados perfeitamente alinhados, sem deslocamento onde soldados
Marca: De Buyer 

95,85Ref.3098.03

Unidade

DICA:  

EAN 3011243098034

Lavar à mão ou em máquina de lavar louça.

C O N F E I T A R I A

ARO DE AÇO INOXIDÁVEL PERFURADO
C/DIAMETRO15,5CM-(A)2CM
Resumo:
Aro de torta redondo perfurado de aço inoxidável ideal para tortas, tortinhas, bolos e quiches,
desenvolvido em parceria com a Ecole du Grand Chocolat Valrhona.

Atributos, características e especificações :
Perfeito para cozinhar biscoitos amanteigados, massa folhada ou massa quebrada. 
Os anéis apresentam furos para cozimento uniforme da crosta da torta. A borda reta permite
um acabamento impecável de sobremesas petit gateau e fácil liberação do molde.
Aço inoxidável de mola. 
Anel flexível para fácil liberação do molde e que sempre retorna ao seu formato inicial.
Lados perfeitamente alinhados, sem deslocamento onde soldado. 
Marca: De Buyer 

Diâmetro interno superior 15,5cmDiâmetro interno superior 15,5cm
Diâmetro externo 15,5 cmDiâmetro externo 15,5 cm
Altura total 2 cmAltura total 2 cm
Peso (Kg) 0,077 kgPeso (Kg) 0,077 kg

117,58Ref.3099.06

Unidade
DICA:  

EAN 3011243099062

Lavar à mão ou em máquina de lavar louça.

Diâmetro interno superior 22 cmDiâmetro interno superior 22 cm
Altura interna 2 cmAltura interna 2 cm
Diâmetro eDiâmetro externo 22,5 cmxterno 22,5 cm
Altura total 2 cmAltura total 2 cm
Peso (Kg) 0,08 kgPeso (Kg) 0,08 kg

122,69Ref.3093.22

Unidade
DICA:  

EAN 3011243093220

Lavar à mão ou em máquina de lavar louça.

105,43Ref.3098.06

Unidade
EAN 3011243098065
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C O N F E I T A R I A
ARO DE AÇO INOXIDAVEL PERFURADO
RETANGULAR (C)12X(A)4X(L)3,5
Resumo:
Perfeito para cozinhar biscoitos amanteigados, folhados ou massa quebrada. Os anéis são
pontilhados com furos para cozinhar uniformemente as bordas da torta. A borda reta permite um
acabamento impecável de sobremesas petit gateau e fácil desmoldagem.

Atributos, características e especificações :
Anel flexível para fácil desmoldagem e que retorna sempre ao seu formato inicial.
Lados perfeitamente alinhados, sem deslocamento onde soldados. 
Vai para freezer, freezer, geladeira, abatedor. Seguro para forno.
Marca: De Buyer 

117,58Ref.3098.30

Unidade

DICA:  

EAN 3011243098300

Pode ser lavado na máquina de lavar louça, pode ser esterilizado.

ARO DE AÇO INOXIDAVEL OVAL PERFURADO
(C)14,5X(L)X(A)2
Resumo:
Aro de torta perfurado de aço inoxidável desenvolvido em parceria com a Ecole du Grand Chocolat Valrhona.
Ideal para tortas, tortinhas ou sobremesas.

Atributos, características e especificações :
Perfeito para cozinhar biscoitos amanteigados, massa folhada ou massa quebrada. 
Os anéis são pontilhados com furos para cozimento uniforme das bordas da torta. 
A borda reta permite um acabamento impecável de sobremesas petit gateau e fácil desmoldagem.
Anel flexível para fácil desmoldagem e que sempre retorna ao seu formato inicial.
Laterais perfeitamente alinhadas, sem deslocamento onde soldadas. 
Marca: De Buyer

Comprimento interno Comprimento interno 14,3 cm14,3 cm
Largura interna 3,7 cmLargura interna 3,7 cm
Altura total 2 cmAltura total 2 cm
Comprimento total Comprimento total 14,5 cm14,5 cm
Largura total 3,9 cmLargura total 3,9 cm
Peso (Kg) 0,051 kgPeso (Kg) 0,051 kg

89,46Ref.3099.40

Unidade

DICA:  

EAN 3011243099406

Lavar à mão ou em máquina de lavar louça.

ARO REDONDO EM AÇO INOXIDAVEL C/DIAMETRO 
24-(A)4,5XESP1
Resumo:
Anel redondo desenhado principalmente para fazer tortas e quiches. As bordas superior e inferior são
enroladas para facilitar o manuseio.

Atributos, características e especificações :
Anel de aço inoxidável com mola de alta qualidade. Fácil liberação do molde.
Utilização: coloque o aro diretamente sobre o suporte, forre-o e faça a tarte. Quando terminar de assar,
desenforme puxando cuidadosamente o anel pela parte superior. Superfície interior lisa dos anéis para uma
pastelaria impecável.
Marcação permanente: tamanho gravado no anel para fácil identificação.
Marca: De Buyer

Diâmetro interno superior 24 cmDiâmetro interno superior 24 cm
Altura interna 4,5 cmAltura interna 4,5 cm
Diâmetro externo 24,3 cmDiâmetro externo 24,3 cm
Altura total 4,5 cmAltura total 4,5 cm
Peso (Kg) 0,27 kgPeso (Kg) 0,27 kg

115,02Ref.3989.24

Unidade

DICA:  

EAN 3011243989240

Lavar à mão ou em máquina de lavar louça.

Diâmetro interno superior 12,4cm
Altura total 3,5 cm
Peso (Kg)0,069 kg
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ARO DE AÇO INOXIDAVEL C/DIAMETRO 16CM-
(A)2CM ESP 0,4MM
Resumo:
Anel redondo desenhado principalmente para fazer tortas e quiches. As bordas superior e inferior são
enroladas para facilitar o manuseio.

Atributos, características e especificações :
Anel de aço inoxidável com mola de alta qualidade. Fácil liberação do molde.
Utilização: coloque o aro directamente sobre o suporte, forre-o e faça a tarte. Quando terminar
de assar, desenforme puxando cuidadosamente o anel pela parte superior. Superfície interior lisa
dos anéis para uma pastelaria impecável.
Marcação permanente: tamanho gravado no anel para fácil identificação.
Marca: De Buyer 

Diâmetro interno superior 16 cmDiâmetro interno superior 16 cm
Altura interna 2 cmAltura interna 2 cm
Diâmetro externo 16,8 cmDiâmetro externo 16,8 cm
Altura total 2 cmAltura total 2 cm
Peso (Kg) 0,06 kgPeso (Kg) 0,06 kg

46,01Ref.3091.16N

Unidade

DICA:  

EAN 3011243091165

Lavar à mão ou em máquina de lavar louça.

C O N F E I T A R I A
FORMA TRIAGULAR EM AÇO INOXIDAVEL
(C)9,4X(A)4,5X ESP 0,8 
Resumo:
Anéis nonette de vários formatos com bordas retas, ideais para montar sobremesas individuais e para
moldagem a frio.

Atributos, características e especificações :
Anéis nonette em aço inoxidável de mola de alta qualidade.
Sem oxidação quando expostos a baixas temperaturas.
Anéis nonette resistentes e flexíveis para fácil liberação do molde: eles sempre retornam ao seu
formato original.
Superfície interna lisa para sobremesas impecáveis.
Marcação permanente: tamanho gravado para fácil identificação.
Marca: De Buyer 

57,51Ref.3937.08

Unidade
DICA:  

EAN 3011243937081

Pode ser lavado na máquina de lavar louça, pode ser esterilizado.

575,10Ref.042004

Unidade

DICA:  

EAN 3011240420043

ROLO DE FITA P/ PATISSERIE PVC L.200M
H5CM
Resumo:
Fitas para moldar bolos permitem que você forre o interior de anéis de massa antes de moldar bolos
de creme neles. Elas então facilitam a retirada do bolo congelado sem danificar o exterior.

Atributos, características e especificações :
200m 
Largura 5cm
Marca: De Buyer 

Linhas descartáveis ​​de utilização única que não necessitam de limpeza.

Comprimento interno 20000 cmComprimento interno 20000 cm
Largura interna 5 cmLargura interna 5 cm
Altura interna 5 cmAltura interna 5 cm
Diâmetro externo 20,6 cmDiâmetro externo 20,6 cm
Altura total 5 cmAltura total 5 cm
Largura total 5 cmLargura total 5 cm
Peso (Kg) 2,11 kgPeso (Kg) 2,11 kg
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JOGO DE 9 CORTADORES REDONDOS EM
AÇO INOXIDAVEL 3 A 11 CM

Resumo:
Esta caixa contém 9 cortadores de massa redondos e lisos, que permitem fazer bases de tartes para sobremesas ou
decorações. 

Atributos, características e especificações :
Fabricados em aço inoxidável, os cortadores de pastelaria são muito resistentes e mantêm a sua forma. 
A borda superior é enrolada para facilitar o manuseio sem ferimentos e dar mais resistência ao utensílio. A borda
inferior é fina e afiada para cortes nítidos e limpos. 
Um acabamento consistente para resultados estéticos. 
Marca: De Buyer 

495,86Ref.3323.00N

Unidade

DICA:  

EAN 3011243323006

Pode ser lavado na máquina de lavar louça, pode ser esterilizado.

C O N F E I T A R I A
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2.198,16Ref.6572.20

Unidade
DICA:  

EAN 3011246572203

Deixe de molho se necessário. Fácil limpeza com uma pasta especial de polimento de cobre.
Pode ser lavado

PANELA DE COBRE C/2 BICO PARA AÇÚCAR E
CARAMELO Ø20 H 10.5
Resumo:
Panela de açúcar de cobre, 2 bicos de vazamento e cabo frio de aço inoxidável, ideal para fazer
caramelo.

Atributos, características e especificações :
100% cobre: ​​excelente condutividade térmica e distribuição uniforme do calor para controle do
cozimento.
2 lábios de vazamento: vazamento de caramelo para destros e canhotos.
Cabo de aço inoxidável: permanece frio para uma pegada mais segura, sem risco de queimadura.
Cabo longo e largo com ranhuras para os dedos: pegada ergonômica e confortável.
Use apenas com açúcar.
na máquina de lavar louça, mas nunca limpe com produtos detergentes alcalinos.
Marca: De Buyer 

Diâmetro interno superior 19,5 cm
Volume utilizável 3,4 L
Altura total 17,4 cm
Comprimento total 39,7 cm
Largura total 22,5 cm
Peso (Kg) 1,8 kg

178,92

Resumo:
Grelha de pastelaria profissional em aço inoxidável, utilizado para trabalho a quente,
resfriamento de pastelaria ou armazenamento.

Atributos, características e especificações:
Multifuncional, utilizado para trabalho a frio, em geladeira, freezer e abatedor.
Rack robusto que não dobra com o peso dos pastéis; indeformável.
Higiênico, fácil de manter limpo.
Marca: De Buyer

Ref.3330.60N

Unidade

Lavar à mão com esponja não abrasiva, indicado higienização em lava louças. 

GRADE INOX CONFEITARIA PARA CARRINHO 60 X 40 

DICA:  

Comprimento interno 60 cmComprimento interno 60 cm
Largura interna 40 cmLargura interna 40 cm
Altura total 0,5 cmAltura total 0,5 cm
Comprimento total 60 cmComprimento total 60 cm
Largura total 40 cmLargura total 40 cm
Peso (Kg) 0,79 kgPeso (Kg) 0,79 kg

EAN 3011243330608

C O N F E I T A R I A



MOLDE PERFURADO P/ PATE CROUTE EM AÇO
INOX GEOFORMA DOBRAVEL 35X7X7,5CM
Resumo:
Forma retangular, o primeiro molde dobrável que não perde as dobradiças.

Atributos, características e especificações :
O primeiro molde dobrável que não perde as dobradiças.
Uma ferramenta profissional robusta graças ao seu design em aço inoxidável.
Trava oscilante rebitada, borda plana para fixar a pasta.
Fácil de usar: depois de desdobrado facilita o corte da pasta. Fácil desenformar.
O modelo perfurado permite um cozimento uniforme da massa.
Pode ser associado a papel manteiga para cozinhar no forno.
Marca: De Buyer

Comprimento interno 35 cmComprimento interno 35 cm
Largura interna 7 cmLargura interna 7 cm
Altura interna 7,5 cmAltura interna 7,5 cm
Altura total 8,5 cmAltura total 8,5 cm
Comprimento total 35 cmComprimento total 35 cm
Largura total 9 cmLargura total 9 cm
Peso (Kg) 0,93 kgPeso (Kg) 0,93 kg
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996,84Ref.3210.35

Unidade
DICA:  

EAN 3011243210351

Pode ser limpo com água quente e uma esponja. Pode ser lavado em máquina de lavara louças,
secar bem antes de guardar.

L A  P A T I S S E R I E
M. Pairon imaginou, desenhou e trabalhou em uma forma para pâté en croûte de nova geração: prática,
funcional e eficiente. Fácil de forrar, rechear, desenformar, manter e armazenar. Multiuso (pâté en
croûte, bolos salgados e doces, pão de forma, pain d'épices, etc.). Desenvolvida, concebida e fabricada
pela De Buyer na França.

C O N F E I T A R I A /
C O Z I N H A
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TAPETE DE SILICONE LISO(P/ PLACA  DE
ASSAMENTO 60X40)

Comprimento interno Comprimento interno 52,5 cm52,5 cm
Largura interna 33 cmLargura interna 33 cm
Altura interna Altura interna 0,2 cm0,2 cm
Altura total 0,2 cmAltura total 0,2 cm
Comprimento total 58 cmComprimento total 58 cm
Largura total 38,5 cmLargura total 38,5 cm
Peso (Kg) Peso (Kg) 0,21 kg0,21 kg

Resumo:
 Tapete de silicone é uma tela mergulhada em silicone para torná-la completamente antiaderente. 

Atributos, características e especificações:
Ela substitui o papel manteiga e suporta em média 1000 passagens do forno. 
Temperatura máxima: 280°C (536°F)
Este tapete também pode ser usado como rack de freezer e congelando.
Marca: De Buyer

204,48Ref.4931.58N

Unidade

Pode ser limpo com água quente e uma esponja. Pode ser lavado em máquina de lavara louças,
secar bem antes de guardar na horizontal.

DICA:  

EAN 3011244931583  

175,09Ref. 4938.51

Unidade
DICA:  

EAN 3011244938513

TAPETE DE SILICONE MICRO AIRMAT GN1/1
Resumo:
Tapete de silicone é uma tela mergulhada em silicone para torná-la completamente antiaderente. 

Atributos, características e especificações :
Conceito AIR SYSTEM: ventilação do ambiente.
Tecido para cozinhar uniformemente e fundos crocantes que não suam. 
Tecido em fibra de vidro siliconizada (Platinium Liquid Silicone). Antiaderente, não precisa
untar.
Temperatura de operação de -55°C a +280°C.
Pode ser usado como suporte de congelamento.
Tapete para combinar com placa perfurada para um cozimento ideal. 
Complemento ideal para fazer tortas, combinação com círculos de torta perfurados.
Marca: De Buyer

Pode ser limpo com água quente e uma esponja. Pode ser lavado em máquina de lavara louças, secar bem
antes de guardar na horizontal.

Comprimento total 51 cmComprimento total 51 cm
Largura total 31 cmLargura total 31 cm
Peso (Kg) Peso (Kg) 0,086 kg0,086 kg

TAPETE DE SILICONE MICRO PERFURADO(P/
PLACA  DE ASSAMENTO 60X40)
Resumo:
Tapete de silicone é uma tela mergulhada em silicone para torná-la completamente antiaderente. 

Atributos, características e especificações :
Conceito AIR SYSTEM: ventilação do ambiente.
Tecido para cozinhar uniformemente e fundos crocantes que não suam. 
Tecido em fibra de vidro siliconizada (Platinium Liquid Silicone). Antiaderente, não precisa untar.
Temperatura de operação de -55°C a +280°C.
Pode ser usado como suporte de congelamento.
Tapete para combinar com placa perfurada para um cozimento ideal. 
Complemento ideal para fazer tortas, combinação com círculos de torta perfurados.
Marca: De Buyer

204,48Ref. 4938.58

Unidade
DICA:  

EAN 3011244938582

Comprimento total 58 cmComprimento total 58 cm
Largura total 38 cmLargura total 38 cm
Peso (Kg) 0,107 kgPeso (Kg) 0,107 kg

Pode ser limpo com água quente e uma esponja. Pode ser lavado em máquina de lavara louças, secar
bem antes de guardar na horizontal.

C O N F E I T A R I A /
C O Z I N H A
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303,56Ref.4359.00

Unidade
EAN 3011244359004

PAPEL SILICONIZADO 60X40CM - CAIXA COM
250 FOLHAS
Resumo:
Papel manteiga cru revestido com silicone, usado para moldagem a frio e a quente. O papel é reutilizável se for usado para
cozimento em forno de baixa temperatura (cozinhar suspiros, por exemplo).

Atributos, características e especificações :
Resistente: suporta temperaturas de até +220 °C.
Reutilizável
Excelentes propriedades antiaderentes: fácil remoção da massa.
Papel revestido de silicone dupla face: supera o problema de usar o lado errado; manuseio rápido das folhas.
Não aqueça sozinho em uma bandeja.
Marca: De Buyer 

DICA:  Uso em alta temperatura: descarte a folha de papel de silicone. Uso em baixa temperatura: limpe
à mão, seque bem antes de armazenar na horizontal.

Comprimento interno 60 cm
Largura interna 40 cm
Comprimento total 60 cm
Largura total 40 cm
Peso (Kg) 2,7 kg

PLACA DE ASSAMENTO RETANGULAR EM AÇO AZUL
60X40 / 40X30 
Resumo:
Assadeira com bordas oblíquas em ferro azulado, ideal para assar , massa folhada ou amanteigada, pizzas,
pastelaria e até mesmo pão de ló.

Atributos, características e especificações:
Perfeito para altas temperaturas.
Armazenagem em local seco
Ideal para assamento de viennoiseries
Ferro permite a reação de Maillard e distribuição uniforme de calor.
Excelentes resultados de cozedura, a massa não amolece, os pastéis ficam dourados e crocantes.
Bandeja extremamente robusta: permanece perfeitamente plana.
Marca: De Buyer

250,49Ref.5363.60

Unidade

Para combinar com um tapete ou papel manteiga. Não utilize para trabalhar com ingredientes frios.
Lubrifique levemente para proteger o ferro. Não pode ser lavado na máquina de lavar louça.

DICA:  

EAN 3011245363604

C O N F E I T A R I A /
C O Z I N H A

95,85Ref.5363.40

UnidadeEAN 3011245363406

Comprimento interno 57 cmComprimento interno 57 cm
Largura interna 37 cmLargura interna 37 cm
Altura interna 0,7 cmAltura interna 0,7 cm
Altura total 1 cmAltura total 1 cm
Comprimento total 59,5 cmComprimento total 59,5 cm
Largura total 39,5 cmLargura total 39,5 cm
Peso (Kg) 2,24 kgPeso (Kg) 2,24 kg

Comprimento interno 37,5 cmComprimento interno 37,5 cm
Largura interna 27,5 cmLargura interna 27,5 cm
Altura interna 0,8 cmAltura interna 0,8 cm
Altura total 1 cmAltura total 1 cm
Comprimento total 39,5 cmComprimento total 39,5 cm
Largura total 29,5 cmLargura total 29,5 cm
Peso (Kg) 1,12 kgPeso (Kg) 1,12 kg
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319,50Ref. 4348.01N

Unidade

DICA:  

EAN 3011244348015

ROLO COM 100 SACOS DE CONFEITEIRO -
DESCARTAVEIS 55CM
Resumo:
Rolo com 100 sacos pasteleiros descartáveis ​​de polietileno

Atributos, características e especificações :
Tamanho: 30 a 60 cm de comprimento
Sacos de confeitar transparentes o que permite ver o volume da mistura
Lados soldados reforçados para maior resistência. 
Perfeitamente higiénico
Resistente até 70°C.
Marca: De Buyer 

Sacos descartáveis ​​de utilização única que não necessitam de limpeza.

SACO CONFEITEIRO 48 CM CAIXA C/ 100 UNID
Resumo:
Sacos transparentes para confeitaria: permitem ver o volume da mistura. Conjunto de 100 sacos
descartáveis ​​de polietileno para confeitaria em caixa dispensadora, tamanho: 45 cm de
comprimento. 90 microns.

Atributos, características e especificações :
Sacos transparentes para confeitaria: permite ver o volume da mistura.
Laterais soldadas reforçadas para maior resistência.
Perfeitamente higiênico: sacos descartáveis ​​de uso único que não requerem limpeza.
Resistente até 70 °C.
Marca: De Buyer 

345,06Ref.4346.45N

Unidade
DICA:  

EAN 3011244346455

Lave as lâminas à mão, a estrutura pode ser lavada na máquina de lavar louça.

Comprimento interno 46 cm
Largura interna 24,5 cm
Comprimento total 47,5 cm
Largura total 26,5 cm
Peso (Kg) 1,26 kg

808,97Ref.2114.10

Unidade

DICA:  

EAN 3011242114100

Resumo:
Estojo com bicos sortidos, fornecido com adaptadores para troca de bicos no mesmo saco pasteleiro.

Atributos, características e especificações :
Estojo com sortido de pastelaria tradicional de 35 bicos: 

10 bicos lisos, 
15 bicos estrela, 
5 para Petit Four, 
2 para Rose, 
2 bicos de fita e um para enfeitar.
Marca: De Buyer 

Altura total 6,3 cm
Comprimento total 30 cm
Largura total 24 cm
Peso (Kg) 0,878 kg

Lavar à mão ou em máquina de lavar louça.

JOGO DE BICOS PARA SACOS DE CONFEITAR +
ADAPTADORES

C O N F E I T A R I A /
C O Z I N H A

Comprimento interno 55 cmComprimento interno 55 cm
Largura interna 28,5 cmLargura interna 28,5 cm
Volume utilizável 1,7 LVolume util izável 1,7 L
Altura total 7 cmAltura total 7 cm
Comprimento total 30 cmComprimento total 30 cm
Largura total 7 cmLargura total 7 cm
Peso (Kg) 1,28 kgPeso (Kg) 1,28 kg



192,98
Unidade

EAN 3011244740420

ESPATULA MARYSE DE SILICONE DE 42 CM P/ TEMP
260° /  34,2 CM /  24 CM 
Resumo:
A espátula flexível "Maryse" possui uma lâmina de silicone resistente ao calor que a torna perfeita para trabalhos a
quente

Atributos, características e especificações :
Temperatura máxima de operação: +260°C
Prático, permite raspar recipientes e áreas inacessíveis
Com design de peça única, a lâmina e o cabo são inseparáveis
"Maryse" foi projetado para uso profissional intensivo
Espátula moldada no cabo: evita o crescimento de bactérias provenientes de restos de preparações deixados entre a
lâmina e o cabo
Lâmina com canto arredondado e ângulo reto para raspar eficazmente qualquer tipo de recipiente sem danificá-lo.
Marca: De Buyer 

Ref.4740.24

70,29

Resumo:
Espátula ideal para virar, mexer, misturar e raspar recipientes

Atributos, características e especificações :
Fabricado em polividro
Altamente resistente a trincas e quebras, podendo resistir a altas temperaturas (até +220°C).
Fabricada em material não poroso: a espátula é imputrescível e não se decompõe.
Espátula robusta e durável, arredondada sem borda para raspar recipientes com eficácia.
Prático: não danifica o revestimento das panelas antiaderentes.
A extremidade do cabo possui uma borda para evitar que a espátula caia no preparo.
Cabo fresco para uma utilização mais segura sem risco de queimaduras.
Marca: De Buyer 

54,95
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Ref.4740.42

DICA:  Pode ser esterilizado, próprio para higienização em máquina de lavar louça.

127,80
Unidade

169,97Ref.4740.34

UnidadeEAN  3011244740345

EAN 3011244740246

Ref.4745.45

Unidade

DICA:  

EAN 3011244745456

ESPATULA COLHER  DE POLIGLASS  45 CM P/ TEMPº
220C / 40 CM / 30CM

Pode ser esterilizado, próprio para higienização em máquina de lavar louça.

Ref.4745.40

Unidade
35,78Ref.4745.30

Unidade
EAN 3011244745401

EAN 3011244745302

C O N F E I T A R I A /
C O Z I N H A

Comprimento interno 11,5 cmComprimento interno 11,5 cm
Largura interna 6,8 cmLargura interna 6,8 cm
Altura total 1 cmAltura total 1 cm
Comprimento total 45 cmComprimento total 45 cm
Largura total 7 cmLargura total 7 cm
Peso (Kg) 0,097 kgPeso (Kg) 0,097 kg

Comprimento interno 11,5 cmComprimento interno 11,5 cm  
Largura interna 6,8 cmLargura interna 6,8 cm
Altura total 1 cmAltura total 1 cm
Comprimento total 35 cmComprimento total 35 cm
Largura total 7 cmLargura total 7 cm
Peso (Kg) 0,089 kgPeso (Kg) 0,089 kg

Comprimento interno 8,5 cmComprimento interno 8,5 cm
Largura interna 5,3 cmLargura interna 5,3 cm
Altura total 1 cmAltura total 1 cm
Comprimento total 25,5 cmComprimento total 25,5 cm
Largura total 5,3 cmLargura total 5,3 cm
Peso (Kg) 0,08 kgPeso (Kg) 0,08 kg

Altura total 1 cmAltura total 1 cm
Comprimento total 45 cmComprimento total 45 cm
Largura total 6,3 cmLargura total 6,3 cm
Peso (Kg) 0,1 kgPeso (Kg) 0,1 kg

Altura total 1 cmAltura total 1 cm
Comprimento total 40 cmComprimento total 40 cm
Largura total 6,3 cmLargura total 6,3 cm
Peso (Kg) 0,07 kgPeso (Kg) 0,07 kg

Altura total 0,7 cmAltura total 0,7 cm
Comprimento total 30 cmComprimento total 30 cm
Largura total 5,2 cmLargura total 5,2 cm
Peso (Kg) 0,05 kgPeso (Kg) 0,05 kg
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F O U E T
U N I V E R S E L

Misturar, bater, aerar, emulsionar.
O utensílio indispensável na cozinha, confeitaria e padaria:
o batedor universal da De Buyer para todas as suas preparações:
molhos, emulsões, claras em neve, cremes, massas de bolo...

218,40Ref.2610.40

Unidade

DICA:  

123,72Ref.2610.20

Unidade
EAN 3011242610404

FOUET PROFISIONAL DE AÇO 40CM / 30CM / 20CM
Resumo:
O Fouet, geralmente, usado para preparações de: molhos, emulsões, claras de ovo, cremes, bolos de
pastelaria

Atributos, características e especificações :
Ergonômico e profissional
Para misturar, bater, arejar, emulsionar
É indispensável para a cozinha, pastelaria e padaria
Fios em mola de aço inoxidável que não pode ser separada da alça
Alça antiderrapante com design curvo para evitar que o batedor caia no recipiente.
Furo para fácil suspensão e drenagem
Cabo ergonômico isolado
Marca: De Buyer 

181,79Ref.2610.30

Unidade

Pode ser esterilizado, próprio para higienização em máquina de lavar louça.

Comprimento 26 - 0,19 kgComprimento 26 - 0,19 kg
Comprimento 19 - 0,128 kgComprimento 19 - 0,128 kg
Comprimento 11,5 - 0,06 kgComprimento 11,5 - 0,06 kg

EAN 3011242610305

EAN 3011242610206

Fios de aço inoxidável
Qualidade de mola
Inoxidáveis

Higiene perfeita
Esterilizável
Pode ir à lava-louças

Furo
para fácil penduramento
e escoamento

Cabo ergonômico
isolante e antideslizante
Polipropileno
Sobremoldagem em TPE (Elastômero Termoplástico)

C O N F E I T A R I A /
C O Z I N H A

Comprimento interno Comprimento interno 26 cm26 cm
Diâmetro externo 9,7 cmDiâmetro externo 9,7 cm
Comprimento total 41,5 cmComprimento total 41,5 cm
Peso (Kg) 0,19 kgPeso (Kg) 0,19 kg

Comprimento interno 19 cmComprimento interno 19 cm
Diâmetro externo 7,7 cmDiâmetro externo 7,7 cm
Comprimento total 32 cmComprimento total 32 cm
Peso (Kg) 0,128 kgPeso (Kg) 0,128 kg

Comprimento interno 11,5 cmComprimento interno 11,5 cm  
DDiâmetro externo 5 cmiâmetro externo 5 cm
Comprimento total 22 cmComprimento total 22 cm
Peso (Kg) 0,06 kgPeso (Kg) 0,06 kg



Diâmetro interno superior Diâmetro interno superior 5 cm5 cm
Comprimento interno 49,5 cmComprimento interno 49,5 cm
Diâmetro externo 5 cmDiâmetro externo 5 cm
Comprimento total 49,5 cmComprimento total 49,5 cm
Peso (Kg) 0,72 kgPeso (Kg) 0,72 kg

877,06

CORTADOR DE MASSA BICICLETTE C/ 5 LÂMINAS
AÇO INOXIDAVEL DIAM 5.5CM
Resumo:
Bicyclette possui hastes equipadas permitindo vários tipos de cortes, como: quadrados, losangos e
ondas

Atributos, características e especificações :
Rolo extensível (bicicleta) possui 5 rodas
Largura ajustável 
Corte rápido e preciso
Utensílio feito com aço inoxidável
Marca: De Buyer 
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ROLO DE MADEIRA FAIA -  50CM 
Resumo:
Rolo de madeira é ideal para uso em Panificação e Confeitaria 

Atributos, características e especificações :
Usado para enrolar biscoitos amanteigados, folhados ou massa quebrada 
Mantém a temperatura constante
Não gruda massa no manuseio
Marca: De Buyer

Ref.4840.01N

Unidade

Não coloque sob a grelha ou no forno micro-ondas. Não use objetos pontiagudos.DICA:  

EAN 3011244840014

Comprimento interno 22,5 cmComprimento interno 22,5 cm
Largura interna 5,5 cmLargura interna 5,5 cm
Altura interna 5,5 cmAltura interna 5,5 cm
Altura total 5,5 cmAltura total 5,5 cm
Comprimento total 22,5 cmComprimento total 22,5 cm
Largura total 51,5 cmLargura total 51,5 cm
Peso (Kg) 0,56 kgPeso (Kg) 0,56 kg

240,00

Ref.4781.00N

Unidade

Lavar à mão ou em máquina de lavar louça.DICA:  

EAN 3011244781003

C O N F E I T A R I A /
C O Z I N H A
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U S T E N S I L E S
E S S E N T I E L S

Da bacia à espátula, passando pelos batedores, os utensílios De Buyer são concebidos para serem a
extensão natural da mão. Eles oferecem ergonomia e conforto de uso. Destaque para os funis de pistão e
o Le Tube, exclusividades da De Buyer, com o selo Origine France Garantie.

451,13Ref.3250.40

Unidade

DICA:  

185,31Ref.3250.24

Unidade
EAN 3011243250241

EAN 3011243250401

BACIA DE INOX RASA SEM ALÇA
C/ DIAMENTRO 40/ 32/ 24 
Resumo:
Bacia cónica inoxidável utilizada para fazer misturas, bater, aquecer em banho-maria, para guardar uma preparação ou
ingredientes

Atributos, características e especificações :
Bacia multifuncional que vai para frigorífico, congelador, abatedor e forno.
Em aço inoxidável
Fundo largo e plano permite maior estabilidade
Sem arestas vivas para que você possa bater toda a mistura; também para facilitar a limpeza.
Aro enrolado aberto funcional e ergonômico que permite uma pegada segura, simples e confortável para uma batida
dinâmica.
Borda aberta.
Marca: De Buyer 

296,50Ref.3250.32

Unidade

EAN 3011243250326

 Indeformável, próprio para higienizar em máquina de lavar louça.

300,00Ref.4605.21

Unidade
DICA:  

EAN 3011244605217

Lavar à mão, não lavar em máquina de lavar louça.

PENEIRA DE AÇO INOXIDAVEL C/ 4
MALHAS INTERCAMBIAVEL 21 CM
Resumo:
Peneira profissional inteiramente em aço inoxidável, ideal para peneirar finamente a farinha antes de adicioná-la à
mistura para evitar a formação de grumos.

Atributos, características e especificações :
Com 4 malhas removíveis (Ø 3mm/2mm/1mm/0,5mm)
Exemplos de usos:

0,5 mm: farinha, açúcar de confeiteiro 
1mm: pó de amêndoa e avelã 
2mm: Purê, mousse de peixe 
3mm: Peneira, casca de avelã, grão de praliné, ralador de pasta de amêndoa

Marca: De Buyer

Diâmetro interno superior 20,5 cmDiâmetro interno superior 20,5 cm
Diâmetro externo 21,2 cmDiâmetro externo 21,2 cm
Altura total 6,1 cmAltura total 6,1 cm
Peso (Kg) 0,416 kgPeso (Kg) 0,416 kg

C O N F E I T A R I A /
C O Z I N H A

Diâmetro interno superior 39 cmDiâmetro interno superior 39 cm
Altura interna 17Altura interna 17 cm cm
Volume utilizável 15,7 LVolume util izável 15,7 L
Diâmetro externo 41,5 cmDiâmetro externo 41,5 cm
AltuAltura total 17,5 cmra total 17,5 cm
Peso (Kg) 1,27 kgPeso (Kg) 1,27 kg

Diâmetro interno superior 31,8 cmDiâmetro interno superior 31,8 cm
Altura interna 13,5Altura interna 13,5 cm cm
Volume utilizável 8 LVolume util izável 8 L
Diâmetro externo 33,4 cmDiâmetro externo 33,4 cm
AltuAltura total 14,4 cmra total 14,4 cm
Peso (Kg) 0,7 kgPeso (Kg) 0,7 kg

Diâmetro interno superior 23,6 cmDiâmetro interno superior 23,6 cm
Altura interna 11Altura interna 11 cm cm
Volume utilizável 3,5 LVolume util izável 3,5 L
Diâmetro externo 25,4 cmDiâmetro externo 25,4 cm
AltuAltura total 11,4 cmra total 11,4 cm
Peso (Kg) 0,41 kgPeso (Kg) 0,41 kg
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869,04Ref.3352.22

Unidade
DICA:  

EAN 3011243352228

CHINOIS GRADE FINA REFORÇADO Ø22 HT 23CM
Resumo:
Coador de musselina projetado para uso em confeitaria, ideal para fazer geleias de frutas, cremes, chás, preparações para
chantilly, sorvetes.

Atributos, características e especificações :
Inteiramente em aço inoxidável: um utensílio muito robusto e durável, perfeito para uso intensivo.
Estrutura indeformável.
Musselina de aço inoxidável: malha fina (furos Ø 0,4 mm) para filtrações muito finas.
Reforços de malha pesada de aço inoxidável, resistentes à deformação, que protegem a musselina de choques.
Possui cabo longo soldado em aço inoxidável, curvo e inflexível, para uma pegada ergonômica
Possui 2 ganchos soldados em aço inoxidável: para colocar o coador em um recipiente sem derramar a preparação;
muito boa estabilidade.
Marca: De Buyer

Aço inoxidável higiênico e fácil de limpar. Pode ser lavado na máquina de lavar louça.

Diâmetro interno superior Diâmetro interno superior 2121,5 cm,5 cm
Altura interna 23 cmAltura interna 23 cm
Diâmetro externo 22,5 cmDiâmetro externo 22,5 cm
Altura total 25,6 cmAltura total 25,6 cm
Comprimento total 46,5 cmComprimento total 46,5 cm
Peso (Kg) 0,574 kgPeso (Kg) 0,574 kg

1.174,48

1.174,48

Ref.2004.20N

Unidade

DICA:  

EAN 3011242004203

GRADE Ø 2 MM PARA PASSADOR DE LEGUMES N°5 /  GRADE Ø 3 MM /
GRADE Ø 4 MM
Resumo:
Ideal para fazer purés, molhos, sopas, sopas de peixe.

Atributos, características e especificações :
5 peneiras ajustáveis: perfurações de diferentes tamanhos para 5 grãos possíveis

Ø 1mm, 
1,5mm, 
2mm, 
3mm, 
4mm 
Marca: De Buyer

EAN 3011242004302
Ref.2004.30N

Unidade
1.502,93Ref.2004.40N

Unidade
EAN 3011242004401 Lavar à mão,  pode ser lavado em máquina de lavar louça.

EAN 3011242004005

PASSADOR DE LEGUMES PROFISSIONAL EM AÇO INOX SEM GRADE

Resumo:
Moinho de alimentos manual profissional em aço inoxidável, projetado para uso pesado. Ideal para fazer purés, molhos,
sopas, sopas de peixe.

Atributos, características e especificações :
Moinho profissional e peneiras vendidas separadamente. 
Montagem e desmontagem rápida e fácil. 
Moinho higiênico que pode ser esterilizado. 
O moinho e as peneiras podem ser lavados na máquina de lavar louça. 
Também disponível: moinho semi-profissional fornecido com 3 peneiras (perfurações Ø 1,5mm, 2mm e 4mm).
Marca: De Buyer

EAN 3011242004104

3.556,80Ref.2004.00N

Unidade

1.502,93Ref.2004.10N

Unidade
1.174,48Ref.2004.15N

Unidade
EAN 3011242004159

Diâmetro externo 37 cmDiâmetro externo 37 cm
Altura total 17 cmAltura total 17 cm
Comprimento total 41,6 cmComprimento total 41,6 cm
Largura total 37 cmLargura total 37 cm
Peso (Kg) 2,19 kgPeso (Kg) 2,19 kg

*Grades vendidas separadamente

Grade Nº5, Ø 1mm Grade Nº5, Ø 1,5mm Grade Nº5, Ø 2mm 

Grade Nº5, Ø 3mm Grade Nº5, Ø 4mm 

*Moinho N°5 profissional - Sem grade

C O N F E I T A R I A /
C O Z I N H A
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F Ú N I L
Encher, servir, despejar, rechear, decorar
Para catering, coletividades, padarias, confeitarias e restaurantes

1.376,41Ref.3354.02

Unidade

DICA:  

EAN 3011243354024

FÚNIL PISTÃO AÇO INOXIDAVEL 1.9 LTS + SUPORTE
C/ DIAMETRO 19
Resumo:
Em aço inoxidável, ideal para mousses, preparações líquidas ou fluidas, molhos grossos doces ou salgados, caramelo, geleia
espessa ou coulis de frutas, biscoito Joconde.

Atributos, características e especificações :
2 bicos removíveis em aço inoxidável, 3 tamanhos de saída de 5-10 e 15 mm. 
Bocal largo integrado 15mm: permite não quebrar as moléculas de ar presentes na mistura, grande o suficiente para
despejar molhos em pequenos pedaços. 
Fácil de usar: despeje pressionando a alavanca com o polegar. Alavanca: desenho estudado para uma posição ergonómica
do polegar. 2 alças para manuseio fácil e seguro. Funil cônico: preparo desliza naturalmente pelo bocal, mantendo a textura
da mousse. Mecanismo interno totalmente removível por meio de parafuso borboleta. 
Vem com suporte de fio de aço inoxidável e pés antiderrapantes de silicone. 
Marca: De Buyer 

Os dois bicos não utilizados cabem sob a alça durante o armazenamento, pode ser lavado na máquina
de lavar louça.

Aço inoxidávelAço inoxidável
28x20x25,528x20x25,5
0,77 kg0,77 kg

FÚNIL PISTÃO AÇO INOXIDAVEL DE 3.3 LTS
+ 2 TUBOS C/ DIAM DE 5 E 10 MM
Resumo:
Funil de pistão modelo anatômico, geralmente, utilizado na confeitaria 

Atributos, características e especificações :
Os bicos não utilizados cabem sob a alça durante o armazenamento. 
Bocal largo integrado: permite não quebrar as moléculas de ar presentes na mistura, grande o suficiente para
despejar molhos em pequenos pedaços. 
Fácil de usar: despeje pressionando a alavanca com o polegar. 
Alavanca: desenho estudado para uma posição ergonómica do polegar. 2 alças para manuseio fácil e seguro.
Bicos removíveis 3 tamanhos de saída Ø 5-10 e 15 mm 
Marca: De Buyer 

Aço inoxidávelAço inoxidável
32x3732x37
0,94 kg0,94 kg

1.467,14Ref.3354.52

Unidade

DICA:  

EAN 3011243354529

Lavar à mão ou em máquina de lavar louça.

C O N F E I T A R I A /
C O Z I N H A

Diâmetro interno superior 19 cmDiâmetro interno superior 19 cm
Altura interna 16,5Altura interna 16,5 cm cm
Volume utilizável 1,9 LVolume util izável 1,9 L
AlAltura total 25,5 cmtura total 25,5 cm
Comprimento total 28 cmComprimento total 28 cm
LarguLargura total 20 cmra total 20 cm
Peso (Kg) 0,77 kgPeso (Kg) 0,77 kg

Diâmetro interno superior20 cmDiâmetro interno superior20 cm
CompComprimento interno 28,5rimento interno 28,5 cm cm
Volume utilizável 3,3 LVolume util izável 3,3 L
DiâmeDiâmetro externo 21 cmtro externo 21 cm
Altura total 37 cmAltura total 37 cm
LarguLargura total 32 cmra total 32 cm
Diâmetro da base de indução 1,5 cmDiâmetro da base de indução 1,5 cm
Peso (Kg) 0,94 kgPeso (Kg) 0,94 kg
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F A C A S  F K 2
As facas da linha FK2 têm um fio perfeito e são ao mesmo tempo resistentes e funcionais;
eles se revelam ferramentas de qualidade para todos os Chefs e cozinheiros amadores apaixonados.
Além das lâminas tradicionais, a linha de facas FK2 oferece formas inovadoras para utilizações precisas.

FACA FK2 PARA CORTES EM AÇO INOXIDAVEL 21 CM

641,63Ref.4281.21

Unidade

DICA:  
EAN 3011244281213

Resumo:
Faca tradicional do Chef, ideal para picar finamente ervas, cortar legumes ou fatiar peixe e carne.

Atributos, características e especificações :
Ideal para fatiar vegetais em fatias finas, mas também possui uma lâmina longa o suficiente para
cortar carne e peixe.
As facas acompanham ajuste de peso simples, basta desrosquear e retiras os anéis, assim
deixando a faca mais leve para manuseá-la 
Marca: De Buyer 

Lave as lâminas à mão, não pode ser lavada na máquina de lavar louça.

FACA FK2 SANTOKU 17CM

640,33Ref.4281.17

Unidade

DICA:  

EAN 3011244281176

Resumo:
A faca recortada Santoku é uma ferramenta prática e multifuncional.

Atributos, características e especificações :
Ideal para fatiar vegetais em fatias finas, mas também possui uma lâmina longa o suficiente para
cortar carne e peixe.
Marca: De Buyer

Pode ser lavado na máquina de lavar louça, pode ser esterilizado.

Comprimento interno 17,5 cm
Altura total 5,4 cm
Comprimento total 32,44 cm
Largura total 2,2 cm
Peso (Kg) 0,258 kg

C O Z I N H A
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FACA FK2 PARA CORTES EM AÇO INOXIDAVEL
9CM
Resumo:
A faca é essencial para qualquer pequena tarefa de corte.

Atributos, características e especificações :
 Pode ser usado para descascar, cortar, remover partes externas ou sementes, cortar frutas e
vegetais em decorações, etc.
As facas acompanham ajuste de peso simples, basta desrosquear e retiras os anéis, assim
deixando a faca mais leve para manusea-lá 
Marca: De Buyer 

342,80Ref.4282.09

Unidade

DICA:  

EAN 3011244282098

Lave as lâminas à mão, não pode ser lavada na máquina de lavar louça.

FACA FK2 PARA CORTES EM AÇO INOXIDAVEL 14CM
Resumo:
A lâmina fina facilita o corte e a faca tem a vantagem de ser mais leve e manejável do que uma faca
grande do Chef.

Atributos, características e especificações :
Uma faca multiusos, ideal para pequenas tarefas: cortar legumes em fatias ou tiras, cortar queijo
ou retirar gordura da carne antes de cozinhar.
As facas acompanham ajuste de peso simples, basta desrosquear e retiras os anéis, assim
deixando a faca mais leve para manusea-lá 
Marca: De Buyer 

432,06Ref.4285.14

Unidade

DICA:  

EAN 3011244285143

Lave as lâminas à mão, não pode ser lavada na máquina de lavar louça.

FACA FK2 DE FILE 16CM
Resumo:
Esta faca é perfeita para cortar filés de frango ou peixe.

Atributos, características e especificações :
A lâmina é bastante longa, bastante reta e flexível para se ajustar ao formato do corte.
As facas acompanham ajuste de peso simples, basta desrosquear e retiras os anéis, assim
deixando a faca mais leve para manuseá-la
Marca: De Buyer 

523,91Ref.4283.16

Unidade
DICA:  

EAN 3011244283163

Lave as lâminas à mão, não pode ser lavada na máquina de lavar louça.
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FACA FK2 DU CHEF PARA CORTES
LONGITUDINAIS  26CM
Resumo:
Esta faca multiuso foi especialmente projetada para cortar finamente carne assada, presunto. A
lâmina foi projetada para oferecer a menor resistência possível, facilitando cortes longitudinais.

Atributos, características e especificações :
Uma faca multiusos.
As facas acompanham ajuste de peso simples, basta desrosquear e retiras os anéis, assim
deixando a faca mais leve para manusea-lá 
Marca: De Buyer 

580,83Ref.4285.26

Unidade

DICA:  

EAN 3011244285266

Não pode ser lavada na máquina de lavar louça.

FACA FK2 DE SERRA PARA PAES EM AÇO
INOXIDAVEL 26CM 
Resumo:
Os dentes desta faca são projetados para tornar a lâmina mais duradoura. 

Atributos, características e especificações :
Esta faca é perfeita para cortar todos os tipos de pães ou certos tipos de carnes mais duras.
As facas acompanham ajuste de peso simples, basta desrosquear e retiras os anéis, assim
deixando a faca mais leve para manusea-lá 
Marca: De Buyer 

580,83Ref.4286.26

Unidade

DICA:  

EAN 3011244286263

Lave as lâminas à mão, não pode ser lavada na máquina de lavar louça.

C O Z I N H A

FACA DE FILE DE LINGUADO FK2 18CM
Resumo:
Uma faca especial de 18 cm com lâmina fina e flexível e ponta afiada.

Atributos, características e especificações :
Esta faca é perfeita para filetar peixes, fazer cortes precisos e remover as peles finas.
Qualidade da linha FK2 com lâmina feita de liga de aço inoxidável temperado e revenido.
Cabo feito de polímero composto de fibra de carbono injetado e equipado com contrapeso de
aço fundido.
Marca: De Buyer 

517,44Ref. 4283.18

Unidade
DICA:  

EAN 3011244286263

Lave as lâminas à mão, não pode ser lavada na máquina de lavar louça.
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172,53Ref.4685.00

Unidade
DICA:  

EAN 3011244685004

TESOURA PARA CRUSTACEOS DE
AÇO INOX COM CABO DE PLASTICO
Resumo:
Corta mariscos duros deixando a carne intacta, sem rachar nem fazer sujeira. Ideal para lagosta,
caranguejo, camarão e scampi.

Atributos, características e especificações :
Mecanismo de trava e mola para um corte fácil e seguro. Patenteado. 
Alças grandes, perfeitas para todas as mãos, até as maiores.
Grampos integrados entre as duas alças para quebrar carapaças.
Lâminas de aço inoxidável removíveis para limpeza fácil.
Lâminas afiadas para passagem fácil no crustáceo sem rasgar: carne intacta.
Clipes de segurança para manter a tesoura fechada durante o armazenamento.
Marca: De Buyer 

Insira a parte cortante em uma parte do crustáceo e corte em sua direção.

Altura total 1,5 cm
Comprimento total 20,7 cm
Largura total 6,5 cm
Peso (Kg) 0,11 kg

AFIADOR DE FACA DUPLO
Resumo:
O afiador TRIUM Diamond Cams Pro restaura com facilidade e rapidez a nitidez perfeita de
qualquer tipo de faca. 

Atributos, características e especificações :
Os Diamond Cams tem um sistema patenteado que afiam a lâmina com um ângulo de corte
preciso: basta deslizar a lâmina para baixo e para trás, entre os cames, para restaurar uma borda
chanfrada finamente afiada. 
Possui 2 slots: 1- Afiador de grão grosso para lâminas cegas 2- Um slot de 2 estágios para
afiação fina e afiação entre os Diamond Cams.
Marca: De Buyer 

521,36Ref.4290.02

Unidade

DICA:  

EAN 3011244290024

Só lavar à mão, não pode ser lavado na máquina de lavar louça. Não desmonte.

Altura total 5,7 cm
Comprimento total 12 cm
Largura total 6,7 cm
Peso (Kg) 0,334 kg
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M O I N H O
C O L L E C T I O N  J A V A

O modelo JAVA é o moinho tradicional por excelência; a madeira está disponível em 2 cores naturais e
clássicas, dependendo dos modelos:
Madeira clara e preto fosco.
Disponível em moinho de pimenta, sal e especiarias de 18cm.
Moinhos de madeira certificados com o selo ORIGINE FRANCE GARANTIE.

268,38Ref.P246.18

Unidade

DICA:  

EAN 3129080002906

Fácil limpeza com pano úmido.

MOINHO DE PIMENTA EM MADEIRA JAVA 
COR NATURAL (CLARA) 18CM / COR PRETO FOSCO
18CM
Resumo:
Moedor de pimenta e sal.

Atributos, características e especificações :
O modelo de 80 cm está disponível apenas como moinho de pimenta.
Disponível em moinhos de sal e pimenta de 14 a 40 cm.
Marca: De Buyer 

EAN 3129080002906

Altura total 18 cm
Comprimento total 5,2 cm
Largura total 5,2 cm
Peso (Kg) 0,2 kg
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142,24Ref.4650.00N

Unidade
DICA:  

EAN 3011244650002

TIMER ELETRÔNICO DIGITAL (C) 50X(L)60
Resumo:
Essencial para assar e cozinhar: permite observar com precisão os tempos de cozimento

Atributos, características e especificações :
Cronômetro tem função de até 20H e temporizador até 20MIN
Preciso e multifuncional
Visor digital de fácil leitura
Possui um clipe magnético na parte traseira para ser pendurado em uma superfície metálica 
Acompanha bateria
Marca: De Buyer

Limpeza ocasional com pano úmido.

298,80Ref.4881.00N

Unidade
DICA:  

EAN 3011244881000

TERMÔMETRO P/ MASSAS, CARNES E CONFEITARIA
Resumo:
Ideal para verificar a temperatura de carnes, massas e confeitaria durante o cozimento.

Atributos, características e especificações :
Termômetro de sonda preciso
Exibição digital instantânea de temperatura, de -50°C a +200°C
Sonda em aço inoxidável 
Sonda pontiaguda de 12 cm de comprimento para penetrar facilmente na carne
Uma tampa protege a sonda quando não está em uso.
Marca: De Buyer

Lavar à mão e não colocar no forno.

Comprimento interno 6,2 cm
Largura interna 3,6 cm
Altura total 7,1 cm
Comprimento total 8,1 cm
Largura total 2 cm
Peso (Kg) 0,07 kg

Diâmetro interno superior 0,3 cm
Comprimento interno 12,5 cm
Altura total 2 cm
Comprimento total 20,5 cm
Largura total 2 cm
Peso (Kg) 0,02 kg
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276,05Ref.2601.20N

Unidade
DICA:  

EAN 3011242601204

Lavável na máquina de lavar louça.

ESCUMADEIRA PARA FRITURA EM FIO DE AÇO INOX
 20 CM
Resumo:
Escumadeira de fritura em aço inoxidável para recuperar e coar alimentos flutuantes em seu líquido
de cozimento.

Atributos, características e especificações :
Utensílio de qualidade profissional, projetado para uso intensivo; resistente e durável.
Vários tamanhos disponíveis: permite que você escolha o utensílio certo de acordo com o
tamanho do recipiente e a quantidade de alimentos a serem recuperados.
Higiênico.
Marca: De Buyer 

Altura total 14,8 cm
Comprimento total 58 cm
Largura total 20 cm
Peso (Kg) 0,37 kg

ESCUMADEIRA PARA FRITURA EM FIO DE AÇO INOX
14 CM
Resumo:
Para recuperar e coar alimentos que subiram à superfície do líquido de cozedura. 

Atributos, características e especificações :
Utensílio profissional de aço inoxidável resistente. 
Cabo largo, 2,5 mm de espessura, muito rígido.
Forma de alça ergonômica para permitir que você insira o polegar.
Alça perfeitamente angulada. Adequado para panelas fundas.
Os utensílios são finalizados com gancho fixo.
Adequado para barras suspensas redondas ou quadradas, grossas ou finas. 
Marca: De Buyer 

175,09Ref.2601.14N

Unidade

DICA:  

EAN 3011242601143

Lavar à mão ou em máquina de lavar louça.

Altura total 10,7 cm
Comprimento total 45,5 cm
Largura total 13,8 cm
Peso (Kg) 0,27 kg

204,48Ref.3150.16

Unidade

EAN 3011243150169

ESPUMADEIRA DE AÇO INOX EXTRA FORTE Ø 16 CM 
Resumo:
Para recuperar e coar alimentos que subiram à superfície do líquido de cozimento. Utensílio
profissional de aço inoxidável para serviços pesados. Cabo largo, 2,5 mm de espessura, muito rígido.

Atributos, características e especificações :
Formato ergonômico do cabo para permitir que você insira o polegar.
Cabo perfeitamente angulado. Adequado para panelas fundas.
Os utensílios são finalizados com um gancho fixo.
Adequado para barras de suspensão redondas ou quadradas, grossas ou finas.
Tamanho gravado no cabo.
Marca: De buyer

Altura total 10,7 cm
Comprimento total 45,5 cm
Largura total 13,8 cm
Peso (Kg) 0,27 kg

DICA:  Lavar à mão ou em máquina de lavar louça.
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98,41Ref.3150.08

Unidade

DICA:  

EAN 3011243150084

Próprio para máquina de lavar louça

ESPUMADEIRA DE AÇO INOX EXTRA-FORTE Ø 08 CM 
Resumo:
Para recuperar e coar alimentos que subiram à superfície do líquido de cozimento. Utensílio
profissional de aço inoxidável para serviços pesados. Cabo largo, 2,5 mm de espessura, muito rígido.

Atributos, características e especificações :
Formato ergonômico do cabo para permitir que você insira o polegar.
Cabo perfeitamente angulado. Adequado para panelas fundas.
Os utensílios são finalizados com um gancho fixo.
Adequado para barras de suspensão redondas ou quadradas, grossas ou finas.
Tamanho gravado no cabo.
Marca: De Buyer 

Altura total 5,3 cm
Comprimento total 40 cm
Largura total 8,6 cm
Peso (Kg) 0,19 kg

178,92Ref.3130.12

Unidade
DICA:  

EAN 3011243130123

CONCHA DE AÇO INOX  Ø 12 CM 
Resumo:
Utensílio profissional de aço inoxidável resistente. Cabo largo de 2,5 mm e muito rígido.
Formato ergonômico do cabo para permitir que você insira o polegar.

Atributos, características e especificações :
Cabo perfeitamente angulado.
Os utensílios são finalizados com um gancho fixo.
Adequado para barras de suspensão redondas ou quadradas, grossas ou finas.
Capacidade em litros gravada no cabo.
Marca: De Buyer 

Lavar à mão ou em máquina de lavar louça.

Volume utilizável 0,45 L
Altura total 11,5 cm
Comprimento total 51 cm
Largura total 12 cm
0,43 kg

117,58Ref.3130.08

Unidade

DICA:  

EAN 3011243130086

CONCHA DE AÇO INOX  Ø 08 CM
Resumo:
Em aço inoxidável, utensílio profissional de aço inoxidável resistente. Cabo largo de 2,5 mm e muito
rígido.

Atributos, características e especificações :
Formato ergonômico do cabo para permitir que você insira o polegar.
Cabo perfeitamente angulado.
Os utensílios são finalizados com um gancho fixo.
Adequado para barras de suspensão redondas ou quadradas, grossas ou finas.
Capacidade em litros gravada no cabo.
Marca: De Buyer 

Lavável na máquina de lavar louça.

Volume utilizável 0,13 LVolume util izável 0,13 L
Altura total 7 cmAltura total 7 cm
Comprimento total 40,5 cmComprimento total 40,5 cm
Largura total 8,1 cmLargura total 8,1 cm
0,23 kg0,23 kg
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C O Z I N H A
E S P Á T U L A S
K F O F F I C I U M

Espátulas em aço inoxidável temperado de alta qualidade
Superfície polida:

Facilita o espalhamento
Evita a corrosão. Pode ir à lava-louças
Lâmina flexível para um trabalho preciso
As espátulas são afiadas ao longo de todo o comprimento de forma progressiva
Cabo ergonômico robusto e resistente em poliamida reforçada com fibra de vidro
Local para o polegar + Trava para os dedos, proporcionando uma pegada segura
Textura com efeito carbono antideslizante
Furo integrado no cabo para facilitar o penduramento

ESPATULA FKOFFICIUM TRIANGULAR EM AÇO
INOXIDAVEL LARG 8CM
Resumo:
Com o seu formato especial, esta espátula permite limpar grelhas e placas. Sua largura e ângulos
agudos também permitem cortar ou espalhar substâncias pastosas ou descascar chocolates das
assadeiras.

Atributos, características e especificações :
Lâmina robusta e resistente em aço inoxidável de alta qualidade X20 Cr13
Lâmina polida espelhada para facilitar o espalhamento e evitar ferrugem
Lâmina flexível para um trabalho de espalhamento preciso
Cabo ergonômico em poliamida reforçada com fibra de vidro
Textura antiderrapante de fibra de carbono
Boa aderência com ranhura para o polegar e rolha de dedo Próprio para máquina de lavar louça
Marca: De Buyer 

176,36Ref.4233.01

Unidade
DICA:  

EAN 3011244233014

Lavar à mão ou em máquina de lavar louça.

Comprimento interno 12,5 cmComprimento interno 12,5 cm
Largura interna 8 cmLargura interna 8 cm
Comprimento total 26,5 cmComprimento total 26,5 cm
Peso (Kg) 0,104 kgPeso (Kg) 0,104 kg

204,48Ref.4236.01

Unidade
DICA:  

EAN 3011244236015

Próprio para máquina de lavar louça

ESPATULA FKOFFICIUM DE SERVIR ANGULAR
COM LAMINA VAZADA 
Resumo:
Em aço inoxidável, ideal para mousses, preparações líquidas ou fluidas, molhos grossos doces ou
salgados, caramelo, geleia espessa ou coulis de frutas, biscoito Joconde.

Atributos, características e especificações :
Lâmina robusta e resistente em aço inoxidável de alta qualidade X20 Cr13
Lâmina polida espelhada para facilitar o espalhamento e evitar ferrugem
Lâmina flexível para um trabalho de espalhamento preciso
Cabo ergonômico em poliamida reforçada com fibra de vidro
Textura antiderrapante de fibra de carbono
Boa aderência com ranhura para o polegar e rolha de dedo 
Marca: De Buyer 

Comprimento interno 16 cm
Largura interna 5 cm
Comprimento total 29,5 cm
Peso (Kg) 0,059 kg
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JARRA MEDIDORA EM PROLIPROPILENO DE 3 LT
Resumo:
Jarro graduado transparente de polipropileno com alça lateral.

Atributos, características e especificações :
Jarro transparente: simplifica a dosagem e a leitura das graduações.
Indeformável, pois os utensílios não são aquecidos.
Ampla gama de tamanhos, de 0,5 L a 5 L.
Alça moldada em PP: design de peça única; alça lateral inseparável do jarro.
Graduações azuis facilmente visíveis: a cor facilita a leitura; dosagem precisa.
Marca: De Buyer 

301,61Ref.4021.30N

Unidade
DICA:  

EAN 3011244021307

Higiênico e fácil de limpar. Pode ser lavado na máquina de lavar louça .

Diâmetro interno superior Diâmetro interno superior 15 cm15 cm
Altura interna 23 cmAltura interna 23 cm
Volume utilizável 3 LVolume util izável 3 L
Altura total 24 cmAltura total 24 cm
Comprimento total 23 cmComprimento total 23 cm
Largura total 17 cmLargura total 17 cm
Peso (Kg) 0,25 kgPeso (Kg) 0,25 kg

433,24Ref.4021.50N

Unidade
DICA:  

EAN 3011244021505

Próprio para máquina de lavar louça

JARRA MEDIDORA EM PROLIPROPILENO DE 5 LT

JARRA MEDIDORA EM PROLIPROPILENO DE 1 LT
Resumo:
Jarro graduado transparente de polipropileno com alça lateral.

Atributos, características e especificações :
Jarro transparente: simplifica a dosagem e a leitura das graduações.
Indeformável, pois os utensílios não são aquecidos.
Ampla gama de tamanhos, de 0,5 L a 5 L.
Alça moldada em PP: design de peça única; alça lateral inseparável do jarro.
Graduações azuis facilmente visíveis: a cor facilita a leitura; dosagem precisa.
Marca: De Buyer 

84,35Ref.4021.10N

Unidade
DICA:  

EAN 3011244021109

Higiênico e fácil de limpar. Pode ser lavado na máquina de lavar louça .

Diâmetro interno superior Diâmetro interno superior 10 cm10 cm
Altura interna 17 cmAltura interna 17 cm
Volume utilizável 1 LVolume util izável 1 L
Altura total 18 cmAltura total 18 cm
Comprimento total 17,5 cmComprimento total 17,5 cm
Largura total 11,5 cmLargura total 11,5 cm
Peso (Kg) 0,1 kgPeso (Kg) 0,1 kg

Diâmetro interno superior Diâmetro interno superior 17,5 cm17,5 cm
Altura interna 25,5 cmAltura interna 25,5 cm
Volume utilizável 5 LVolume util izável 5 L
Altura total 27 cmAltura total 27 cm
Comprimento total 26,5 cmComprimento total 26,5 cm
Largura total 20 cmLargura total 20 cm
Peso (Kg) 0,29 kgPeso (Kg) 0,29 kg

Resumo:
Jarro graduado transparente de polipropileno com alça lateral.

Atributos, características e especificações :
Jarro transparente: simplifica a dosagem e a leitura das graduações.
Indeformável, pois os utensílios não são aquecidos.
Ampla gama de tamanhos, de 0,5 L a 5 L.
Alça moldada em PP: design de peça única; alça lateral inseparável do jarro.
Graduações azuis facilmente visíveis: a cor facilita a leitura; dosagem precisa.
Marca: De Buyer 
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CORTADOR MANDOLINA REVOLUTION 
Resumo:
Uma nova lâmina dupla horizontal, recortada e canelada/serrilhada para cortar todas as frutas e
vegetais, desde macios aos mais rigidos. 3 pentes Julienne: 2, 4 e 10 mm

Atributos, características e especificações :
Acompanha sistema de cubos para corte de cubos de 2, 4 e 10 mm e pastilhas
Placa ranhurada para melhor deslizamento
Suporte de lâmina Julienne embutido na moldura
Carro composto e empurrador redondo em aço inoxidável escovado com sistema de controle de
rotação para corte fácil e suave de cubos e pastilhas
Em aço inoxidável e polímeros compósitos.
Marca: De Buyer 

1.695,08Ref.2012.01

Unidade

DICA:  

EAN 3011242012017

Lave as lâminas à mão, a estrutura pode ser lavada na máquina de lavar louça.

M A N D O L I N E
R E V O L U T I O N

Aliados da precisão, os cortadores Mandoline Revolution são o sucesso da primeira mandolina veio de seu
caráter totalmente inovador, oferecendo rapidez, precisão, manuseio, durabilidade e segurança. Os
modelos seguintes mantêm uma concepção baseada nesses critérios fundamentais de fabricação. 
As mandolinas da De Buyer possuem o selo ORIGINE FRANCE GARANTIE.

Comprimento interno 38 cmComprimento interno 38 cm
LarguLargura interna 12,5ra interna 12,5 cm cm
Altura inAltura interna 13 cmterna 13 cm
Altura total 18 cmAltura total 18 cm
Comprimento total 50 cmComprimento total 50 cm
LarguLargura total 18,5 cmra total 18,5 cm
Peso (Kg) 1,54 kgPeso (Kg) 1,54 kg
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384,00Ref.4338.01

Unidade
DICA:  

EAN 3011244338016

BARBANTE PARA ALIMENTOS   ROTIFIL 1KG 
Resumo:
Adequado para contato com alimentos aquosos, gordurosos e ácidos.

Atributos, características e especificações :
Pode ser usado de -40° a + 220°C.
Alta resistência à tração.
Regularidade diâmetro/peso/altura.
Brancura.
Está em conformidade com o regulamento da UE 10/2011.
Baixo poder de absorção.
Pode ser usado em dispensador profissional.
Marca: De Buyer 

Linhas descartáveis ​​de utilização única que não necessitam de limpeza.

Peso (Kg) 1,02 kg

1.041,57Ref.4636.20

DICA:  

EAN 3011244636204

Não use de lado manusear acima de 122°F/50°C.

CAIXA DE LUVAS MANIQUES  JOGOS C 10
Resumo:
Este conjunto de 2 alças laterais irá protegê-lo do calor do cabos de panelas. 

Atributos, características e especificações :
Não deve estar em contato com chamas.
Não utilize após cozinhar no forno para evitar qualquer risco de queimadura.
Marca: De Buyer

Comprimento interno Comprimento interno 10 cm10 cm  
Largura interna 5,8 cmLargura interna 5,8 cm
Altura total 2 cmAltura total 2 cm
Comprimento total 11,85cmComprimento total 11,85cm
Largura total 5,8 cmLargura total 5,8 cm
Peso (Kg) 0,034 kgPeso (Kg) 0,034 kg

3.405,87Ref.3441.60 Unidade

DICA:  

EAN 3011243441601

Limpar com pano seco, não usar detergentes.

DEFUMADOR COMPLETO DE AÇO INOXIDAVEL 600X400
Resumo:
Os alimentos são submetidos, durante um período prolongado, a fumaça que tem efeito anti-séptico e aumenta
prazo de validade, ao mesmo tempo que realça o sabor.

Atributos, características e especificações :
Pode defumar carne (bife, costeletas, filé mignon, etc.), aves (frango, pato, etc.), charcutaria (essencialmente
presunto, bacon, salsichas grandes, salsichas pequenas, andouilles, salsichas picantes) e peixes (salmão, truta,
enguia, cavala, etc.).
O princípio consiste em expor os alimentos ao fumo a temperaturas diferentes, dependendo do desejado
resultado.
A serragem é esterilizada e livre de poeira.
Garantido sem produtos químicos. 
Tamanho de particula 0,5 a 1,0mm 
Umidade 8 a 12%
Marca: De Buyer

Altura total 60 cmAltura total 60 cm
LarguLargura total 40 cmra total 40 cm
Peso (Kg) 7,3 kgPeso (Kg) 7,3 kg
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Acabamento com cera de abelha
Proteção natural anti-oxidação
Melhora a antiaderência
Frigideira robusta - Profissional - Reciclável
Cabo de aço inox fundido rebitado: pode ir ao forno
Compatível com todas as fontes de calor, incluindo indução
Ideal para selar, dourar e grelhar.

FRIGIDEIRA MINERAL B PRO EM AÇO INOXIDAVEL DIAM 28 CM 
Resumo:
Frigideira redonda com borda alargada de aço mineral, ideal para reduzir molhos graças ao seu
formato que permite maior evaporação. 

Atributos, características e especificações :
O perfil permite que os alimentos deslizem facilmente para um prato
Cor azul do ferro devido a um tratamento térmico superficial: proteção temporária contra
oxidação; sem revestimento
Gama leve e fácil de manusear
Aquece rapidamente, excelente caramelização de sucos
O tempero gradual fornece propriedades antiaderentes naturais 
Cabo de ferro soldado, curvo estilo francês: manuseio fácil e ergonômico
Marca: De Buyer 

DICA:  

589,16Ref.5680.28

Unidade

EAN 3011245680282

Ideal para gás.  O tempero é necessário antes do primeiro uso. Não use detergentes nem coloque na
máquina de lavar louça.

523,98

Resumo:
Frigideira redonda com perfil Lyonnaise para permitir que os alimentos deslizem facilmente para um prato;
ideal para selar, grelhar, dourar. 

Atributos, características e especificações :
Utensílio de But Mineral em ferro de alta qualidade revestido com cera de abelha: acabamento
protetor contra oxidação, facilita o tempero.
Qualidades antiaderentes aprimoradas quando usado pela primeira vez.
Saia grossa indeformável. Excelente caramelização dos alimentos.
Propriedades antiaderentes naturais: tempero gradual.
Alça de aço inoxidável fundido rebitada curvada no estilo francês: fácil manuseio; ergonômico.
Marca: De Buyer 

EAN 3011245680244
Ref.5680.24

Unidade

DICA:  

FRIGIDEIRA MINERAL B PRO PARA OMELETE DE AÇO  

Pré-aqueça usando um pouco de gordura. Tempere quando usado pela primeira vez.
Não use detergentes nem coloque na máquina de lavar louça. Todos os fogões,
incluindo indução.

515,03Ref.5681.24

Unidade
EAN 3011245681241

530,24Ref.5681.28

Unidade

Diâmetro interno superior Diâmetro interno superior 27,2 cm27,2 cm  
Altura interna 4,5 cmAltura interna 4,5 cm
Volume utilizável 1,77 LVolume util izável 1,77 L
Diâmetro externo 27,8 cmDiâmetro externo 27,8 cm
Altura total 9,9 cmAltura total 9,9 cm
Comprimento total 47,7 cmComprimento total 47,7 cm
LarguLargura total 27,8 cmra total 27,8 cm
Diâmetro da base de indução 21 cmDiâmetro da base de indução 21 cm
Peso (Kg) 2,175 kgPeso (Kg) 2,175 kg

Diâmetro interno superior Diâmetro interno superior 23,5 cm23,5 cm
Altura interna 3,6 cmAltura interna 3,6 cm
Volume utilizável 1,27 LVolume util izável 1,27 L
Diâmetro externo 24 cmDiâmetro externo 24 cm
Altura total 7,7 cmAltura total 7,7 cm
Comprimento total 42,4 cmComprimento total 42,4 cm
LarguLargura total 24 cmra total 24 cm
Diâmetro da base de indução 17,5 cmDiâmetro da base de indução 17,5 cm
Peso (Kg) 1,447 kgPeso (Kg) 1,447 kg

Diâmetro interno superior Diâmetro interno superior 24 cm24 cm
Altura interna 3,4 cmAltura interna 3,4 cm
Diâmetro externo 24,6 cmDiâmetro externo 24,6 cm
Altura total 9,5 cmAltura total 9,5 cm
Comprimento total 42 cmComprimento total 42 cm
LarguLargura total 24,6 cmra total 24,6 cm
Diâmetro da base de indução 15,4 cmDiâmetro da base de indução 15,4 cm
Peso (Kg) 1,5 kgPeso (Kg) 1,5 kg

Diâmetro interno superior Diâmetro interno superior 28 cm28 cm
Altura interna 3,8 cmAltura interna 3,8 cm
Diâmetro externo 28,6 cmDiâmetro externo 28,6 cm
Altura total 10,9 cmAltura total 10,9 cm
Comprimento total 47,9 cmComprimento total 47,9 cm
LarguLargura total 28,6 cmra total 28,6 cm
Diâmetro da base de indução 18,8cmDiâmetro da base de indução 18,8cm
Peso (Kg) 2,25 kgPeso (Kg) 2,25 kg

EAN 3011245681289
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677,34Ref.5684.24

Unidade

DICA:  

EAN 3011245684242

Tempere quando usado pela primeira vez. Deglaceie, enxágue com água morna, seque e unte
levemente com óleo. Não use detergentes nem coloque na máquina de lavar louça. Todos os fogões.

FRIGIDEIRA MINERAL B PRO BORDA ALTA 
Resumo:
Panela country para diferentes estilos de cozimento: selar, saltear, dourar, cozinhar em fogo brando.
Perfeita para preparar grandes quantidades e para saltear batatas. As bordas altas limitam as
projeções ao cozinhar carne.

Atributos, características e especificações :
Ferro de alta qualidade revestido com cera de abelha: revestimento protetor contra oxidação;
facilita o tempero. Qualidades antiaderentes aprimoradas quando usado pela primeira vez.
Excelente caramelização de alimentos.
Propriedades antiaderentes naturais: tempero gradual.
Alça de aço inoxidável fundido rebitado e curvada no estilo francês: fácil manuseio; ergonômico.
Armazenar em local seco.
Marca: De Buyer

736,13Ref.5684.28

Unidade
Diâmetro interno superior Diâmetro interno superior 23,7 cm23,7 cm
Altura interna 7,7 cmAltura interna 7,7 cm
Volume utilizável 2,5 LVolume util izável 2,5 L
Diâmetro externo 24Diâmetro externo 24,4 cm,4 cm
Comprimento total 43 cmComprimento total 43 cm  
LarguLargura total 24,4 cmra total 24,4 cm
Diâmetro da base de indução 16 cmDiâmetro da base de indução 16 cm
Peso (Kg) 2,02 kgPeso (Kg) 2,02 kg

Diâmetro interno superior Diâmetro interno superior 27,8 cm27,8 cm
Altura interna 8,5 cmAltura interna 8,5 cm
Volume utilizável 4 LVolume util izável 4 L
Diâmetro externo 28,5 cmDiâmetro externo 28,5 cm
Altura total 16 cmAltura total 16 cm
Comprimento total 49,2 cmComprimento total 49,2 cm
LarguLargura total 28,5 cmra total 28,5 cm
Diâmetro da base de indução 19,5cmDiâmetro da base de indução 19,5cm  
Peso (Kg) 2,49 kgPeso (Kg) 2,49 kg

EAN 3011245684280
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Acabamento com cera de abelha
Proteção natural anti-oxidação
Melhora a antiaderência
Frigideira robusta - Profissional - Reciclável
Cabo de aço inox fundido rebitado: pode ir ao forno
Compatível com todas as fontes de calor, incluindo indução
Ideal para selar, dourar e grelhar.

168,70Ref.5612.12

Unidade

DICA:  

EAN 3011245612122

Tempere quando usado pela primeira vez. Deglaze, enxágue com água morna, seque e unte levemente
com óleo. Armazene em local seco. Não use detergentes nem coloque na máquina de lavar louça.
Todos os cooktops, incluindo indução.

FRIGIDEIRA MINERAL B P/ BLINIS 12CM H 1.8
Resumo:
Utensílio indeformável em ferro de alta qualidade revestido com cera de abelha.

Atributos, características e especificações :
Acabamento protetor contra oxidação, facilita o tempero.
Qualidades antiaderentes aprimoradas quando usado pela primeira vez.
Caramelização perfeita de blinis e bolinhos fritos que ficam crocantes e macios.
Propriedades antiaderentes naturais: tempero gradual.
Cabo rebitado curvo em estilo francês: fácil manuseio; ergonômico
Marca: De Buyer 

AÇO MINERAL

383,40Ref.5612.16

Unidade

DICA:  

EAN 3011245612160

FRIGIDEIRA MINERAL B PARA 16 MINI BLINIS  -Ø27CM

Pré-aqueça usando um pouco de gordura. Tempere quando usado pela primeira vez.
Deglaceie, enxágue com água morna, seque e unte levemente com óleo. Não use
detergentes nem coloque na máquina de lavar louça. Todos os fogões, incluindo indução.

Resumo:
Panela perfeita para cozinhar 16 poffertjes (mini-crepes, especialidade holandesa). Ideal para fazer
mini-blinis de 4 cm de diâmetro.

Atributos, características e especificações :
Utensílio indeformável Mineral B em ferro de alta qualidade revestido com cera de abelha:
acabamento protetor contra oxidação, facilita o tempero. Qualidades antiaderentes aprimoradas
quando usado pela primeira vez.
Caramelização perfeita e uniforme dos alimentos.
Propriedades antiaderentes naturais: tempero gradual.
Alça rebitada curvada no estilo francês: fácil manuseio; ergonômico.
Marca: De Buyer 

47,8x27 
Diâmetro externo 27 cm
Altura total 8,65 cm
1,1 kg

Diâmetro interno superior 11Diâmetro interno superior 11,8 cm,8 cm
Altura interna 1,9 cmAltura interna 1,9 cm
Diâmetro externo 12Diâmetro externo 12,2 cm,2 cm
Altura total 7,1 cmAltura total 7,1 cm
Comprimento total 24,1 cmComprimento total 24,1 cm
LarguLargura total 12,2 cmra total 12,2 cm
Diâmetro da base de indução 9,5cmDiâmetro da base de indução 9,5cm
Peso (Kg) 0,43 kgPeso (Kg) 0,43 kg

Diâmetro interno superior 4Diâmetro interno superior 4 cm cm
Altura interna 0,6 cmAltura interna 0,6 cm
Diâmetro externo Diâmetro externo 27 cm27 cm
Altura total 8,65 cmAltura total 8,65 cm
Comprimento total 47,8 cmComprimento total 47,8 cm
LarguLargura total 27 cmra total 27 cm
Peso (Kg) 1,1 kgPeso (Kg) 1,1 kg
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Unidade

DICA:  

EAN 3011245618285

Tempere quando usado pela primeira vez. Pré-aqueça usando um pouco de gordura. Deglaceie,
enxágue com água morna, seque e unte levemente com óleo. Guarde em local seco. Não use
detergentes nem coloque na máquina de lavar louça. Todos os fogões.

WOK MINERAL B Ø28/24CM
Resumo:
Wok perfeito para cozinhar alimentos de forma saudável e rápida, ideal para cozinha natural e
dietética com pouco uso de gordura. Cabo plano de ferro rebitado, curvado ao estilo francês, e cabo
de aço inoxidável rebitado: inquebrável; fácil manuseio e ergonômico.

Atributos, características e especificações :
Utensílio de But Mineral em ferro de alta qualidade revestido com cera de abelha: acabamento
protetor contra oxidação, facilita o tempero.
Propriedades antiaderentes naturais, sem revestimento: tempero gradual do wok.
Saia grossa indeformável. Excelente caramelização dos alimentos.
Aquece rapidamente, difusão uniforme do calor, permite a reação de Maillard.
Fundo plano pequeno: muito estável.
Marca: De Buyer

357,84Ref.5618.24

UnidadeEAN 3011245618247

Altura total 50,5 cmAltura total 50,5 cm
Comprimento total 18Comprimento total 18
Peso (Kg) 1,76 kgPeso (Kg) 1,76 kg

Altura total 43,7 cmAltura total 43,7 cm
Comprimento total 17Comprimento total 17
Peso (Kg) 1,4 kgPeso (Kg) 1,4 kg
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278,60Ref.5110.24

Unidade

DICA:  

EAN 3011245110246

FRIGIDEIRA REDONDA CARBONE PLUS EM AÇO
DIAM 24CM / 22 CM

Resumo:
Frigideira redonda com borda alargada de aço inox, ideal para reduzir molhos graças ao seu formato
que permite maior evaporação. 

Atributos, características e especificações :
O perfil permite que os alimentos deslizem facilmente para um prato
Cor azul do ferro devido a um tratamento térmico superficial: proteção temporária contra
oxidação; sem revestimento
Gama leve e fácil de manusear
Aquece rapidamente, excelente caramelização de sucos
O tempero gradual fornece propriedades antiaderentes naturais 
Cabo de ferro soldado, curvo estilo francês: manuseio fácil e ergonômico
Marca: De Buyer 

265,82Ref.5110.22

Unidade

EAN 3011245110222

Ideal para gás. Pré-aqueça usando um pouco de gordura. O tempero é necessário antes do primeiro
uso. Não use detergentes nem coloque na máquina de lavar louça.

664,56Ref.5111.40

Unidade

DICA:  

EAN 3011245111403

Deglacear, enxaguar com água morna, secar e untar levemente. Armazenar em local seco. Não usar
detergentes nem colocar na máquina de lavar louça. Todos os fogões, incluindo indução.

FRIGIDEIRA OVAL PARA PEIXES CARBON PLUS
Ø 40CM H 5 
Resumo:
Frigideira oval para peixe, ideal para cozinhar peixes inteiros. Ferro grosso e pesado de qualidade:
inquebrável, aquece rapidamente, distribuição uniforme do calor.

Atributos, características e especificações :
Atinge altas temperaturas: permite a reação de Maillard; excelente caramelização.
Propriedades antiaderentes naturais: tempero gradual da frigideira, quanto mais usada, menos o
tempero gruda na comida.
Cabo de ferro rebitado: inquebrável.
Curvatura estilo francês: fácil manuseio e pegada ergonômica.
Dica: pré-aqueça usando um pouco de gordura.
Tempere quando usado pela primeira vez.
Marca: De Buyer 

Diâmetro interno superior Diâmetro interno superior 22,5 cm22,5 cm
Altura interna 3,5 cmAltura interna 3,5 cm
Altura total 11,5 cmAltura total 11,5 cm
Comprimento total 44 cmComprimento total 44 cm
Largura total 24 cmLargura total 24 cm
Diâmetro da base de indução 17,5cmDiâmetro da base de indução 17,5cm
Peso (Kg) 1,44 kgPeso (Kg) 1,44 kg

Diâmetro interno superior Diâmetro interno superior 20,5 cm20,5 cm
Altura interna 4 cmAltura interna 4 cm
Altura total 13 cmAltura total 13 cm
Comprimento total 42 cmComprimento total 42 cm
Largura total 22 cmLargura total 22 cm
Diâmetro da base de indução 15,5cmDiâmetro da base de indução 15,5cm
Peso (Kg) 1,24 kgPeso (Kg) 1,24 kg  

Comprimento interno 39,5 cmComprimento interno 39,5 cm
Largura interna Largura interna 28 cm28 cm
Altura interna 5 cmAltura interna 5 cm
Altura total 19,2 cmAltura total 19,2 cm
Comprimento total 69,5 cmComprimento total 69,5 cm
Largura total 28,5 cmLargura total 28,5 cm
Diâmetro da base de indução 23 cmDiâmetro da base de indução 23 cm
Peso (Kg) 3,32 kgPeso (Kg) 3,32 kg
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Modelo em aço menos espesso, mais mais manuseável e leve
Espessura de 1 a 1,5 mm para fontes de calor de baixa potência
Perfeita difusão de calor
Cabo em aço laminado soldado
Pode ir ao forno rapidamente: 10 min. a 200°C
Fabricado na França - ORIGINE FRANCE GARANTIE
Compatível com todas as fontes de calor (exceto indução)
Ideal para selar, grelhar e dourar.

108,63Ref.5020.14 Unidade
EAN 3011245020149 146,97Ref.5020.18 Unidade

DICA:  

EAN 3011245020187

Pré-aqueça usando um pouco de gordura. O tempero é necessário antes do primeiro uso. Deglacear,
enxaguar com água morna, secar e untar levemente. Armazenar em local seco.

FRIGIDEIRA LA LYONNAISETOLE AZUL AÇO Ø 14
H 9,9/ Ø18 H 10
Resumo:
Frigideira redonda ideal para selar, grelhar e dourar carne moída, peixes menos delicados, ovos...
O perfil Lyonnaise permite que os alimentos deslizem facilmente para um prato.
Cor azul do ferro devido a um tratamento térmico de superfície: proteção temporária contra
oxidação; sem revestimento.

Atributos, características e especificações :
Faixa leve, fácil de manusear. Ideal para gás.
Aquece rapidamente, excelente caramelização de sucos.
O tempero gradual fornece propriedades antiaderentes naturais.
Cabo de ferro soldado, estilo francês curvo: manuseio fácil e ergonômico.
Marca: De Buyer 

230,04Ref.5020.28

Unidade

DICA:  

EAN 3011245020286

FRIGIDEIRA LA LYONNAISETOLE AZUL
Ø28 H 16,8 /  Ø32 H 18,5 /  Ø40 H 23,4 

Insira a parte cortante em uma parte do crustáceo e corte em sua direção.

261,99Ref.5020.32

Unidade
EAN 3011245020323

Resumo:
Frigideira redonda ideal para selar, grelhar e dourar carne moída, peixes menos delicados, ovos...
O perfil Lyonnaise permite que os alimentos deslizem facilmente para um prato.
Cor azul do ferro devido a um tratamento térmico de superfície: proteção temporária contra
oxidação; sem revestimento.

Atributos, características e especificações :
Faixa leve, fácil de manusear. Ideal para gás.
Aquece rapidamente, excelente caramelização de sucos.
O tempero gradual fornece propriedades antiaderentes naturais.
Cabo de ferro soldado, estilo francês curvo: manuseio fácil e ergonômico.
Marca: De Buyer

398,74Ref.5020.40

Unidade

EAN 3011245020408

Diâmetro interno superior 1Diâmetro interno superior 18 cm8 cm
Altura interna 3,6 cmAltura interna 3,6 cm
Altura total 10 cmAltura total 10 cm
Comprimento total 34,9 cmComprimento total 34,9 cm
Largura total 18,3 cmLargura total 18,3 cm
Peso (Kg) 0,38 kgPeso (Kg) 0,38 kg

Diâmetro interno superior 13,Diâmetro interno superior 13,8 cm8 cm
Altura interna 3,3 cmAltura interna 3,3 cm
Altura total 9,9 cmAltura total 9,9 cm
Comprimento total 26,2 cmComprimento total 26,2 cm
Largura total 14 cmLargura total 14 cm
Peso (Kg) 0,25 kgPeso (Kg) 0,25 kg

Diâmetro interno superior 2Diâmetro interno superior 28 cm8 cm
Altura interna 4,7 cmAltura interna 4,7 cm
Altura total 16,8 cmAltura total 16,8 cm
Comprimento total 48,3 cmComprimento total 48,3 cm
Largura total 28,3 cmLargura total 28,3 cm
Peso (Kg) 0,93 kgPeso (Kg) 0,93 kg

Diâmetro interno superior 31,Diâmetro interno superior 31,8 cm8 cm
Altura interna 5,5 cmAltura interna 5,5 cm
Altura total 18,5 cmAltura total 18,5 cm
Comprimento total 55,5 cmComprimento total 55,5 cm
Largura total 32 cmLargura total 32 cm
Peso (Kg) 1,15 kgPeso (Kg) 1,15 kg

Diâmetro interno superior 39,Diâmetro interno superior 39,8 cm8 cm
Altura interna 6,5 cmAltura interna 6,5 cm
Altura total 23,4 cmAltura total 23,4 cm
Comprimento total 69,1 cmComprimento total 69,1 cm
Largura total 40,1 cmLargura total 40,1 cm
Peso (Kg) 2,09 kgPeso (Kg) 2,09 kg



FRIGIDEIRA LA LYONNAISE EM AÇO AZUL -
DIAM 26 CM / 24 CM / 20 CM 
Resumo:
Frigideira redonda com borda alargada de aço inox, ideal para reduzir molhos graças ao seu formato
que permite maior evaporação. 

Atributos, características e especificações :
O perfil Lyonnaise permite que os alimentos deslizem facilmente para um prato
Cor azul do ferro devido a um tratamento térmico superficial: proteção temporária contra
oxidação; sem revestimento
Gama leve e fácil de manusear
Aquece rapidamente, excelente caramelização de sucos
O tempero gradual fornece propriedades antiaderentes naturais 
Cabo de ferro soldado, curvo estilo francês: manuseio fácil e ergonômico
Marca: De Buyer
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175,09Ref.5020.26

Unidade

DICA:  

132,91Ref.5020.20

Unidade

EAN 3011245020200

EAN 3011245020262

154,64Ref.5020.24

Unidade

EAN 3011245020248

Ideal para gás. Pré-aqueça usando um pouco de gordura. O tempero é necessário antes do primeiro
uso. Não use detergentes nem coloque na máquina de lavar louça.

Diâmetro interno superior 25,6Diâmetro interno superior 25,6 cm cm
Altura interna 4,4 cmAltura interna 4,4 cm
Altura total 15,4 cmAltura total 15,4 cm
Comprimento total 46,3 cmComprimento total 46,3 cm
Largura total 25,9 cmLargura total 25,9 cm
Peso (Kg) 0,69 kgPeso (Kg) 0,69 kg

Diâmetro interno superior 23,7Diâmetro interno superior 23,7 cm cm
Altura interna 4,5 cmAltura interna 4,5 cm
Altura total 13 cmAltura total 13 cm
Comprimento total 41,2 cmComprimento total 41,2 cm
Largura total 24 cmLargura total 24 cm
Peso (Kg) 0,6 kgPeso (Kg) 0,6 kg

Diâmetro interno superior 19,Diâmetro interno superior 19,8 cm8 cm  
Altura interna 4 cmAltura interna 4 cm
Altura total 9,7 cmAltura total 9,7 cm
Comprimento total 36,9 cmComprimento total 36,9 cm
Largura total 20,1 cmLargura total 20,1 cm
Peso (Kg) 0,46 kgPeso (Kg) 0,46 kg
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F R I G I D E I R A
C H O C  C L A S S I C

Linha profissional em alumínio espesso
Antiaderente
Revestimento altamente resistente à abrasão
Ptfe com 5 camadas
Fundo estriado = melhor distribuição de calor
Cabo laminado solidamente rebitado
Compatível com todas as fontes de calor, exceto indução
Pode ir ao forno rapidamente: 10 minutos a 200 °c
Ideal para cozinhar lentamente, aquecer, preparar e aperfeiçoar pratos pré-cozidos

EAN 3011248140127

185,31Ref.8140.12

Unidade

DICA:  

FRIGIDEIRA ANTIADERENTE CHOC ALUMINIO
BLINIS Ø 12CM H 1.5
Resumo:
Ao contrário do que você pode pensar, a panela antiaderente é uma especialista... perfeita para
cozinhar delicadamente peixes, vegetais, legumes, grãos, etc. sem deixá-los colorir. Também sou
ideal para cozinhar ensopados, reaquecer elementos de refeições prontas e engrossar molhos sem
afetar o sabor, a cor ou o aroma. Não sou uma panela generalista: se você quiser selar, dourar ou
grelhar, use uma panela de aço.

Atributos, características e especificações :
Fundo reforçado: garantia de um fundo liso e plano; superfície aquecida mais importante.
Revestimento de alta qualidade composto por 5 camadas: resistência de qualidade profissional;
deslizamento ideal; projetado para uso pesado.
Cabo de ferro rebitado revestido com epóxi resistente a altas temperaturas.
Curvatura em estilo francês: pegada simples; fácil manuseio.
Marca: De buyer

Tempere quando for usado pela primeira vez. Pré-aqueça com um pouco de gordura.

24,2x12,3
0,2kg

Diâmetro interno superior 11,6Diâmetro interno superior 11,6 cm cm
Altura interna 1,5 cmAltura interna 1,5 cm
Altura total 6,9 cmAltura total 6,9 cm
Comprimento total 24,2 cmComprimento total 24,2 cm
Largura total 12,3 cmLargura total 12,3 cm
Diâmetro da base de indução 12 cmDiâmetro da base de indução 12 cm
Peso (Kg) 0,2 kgPeso (Kg) 0,2 kg



Diâmetro interno superior 24 cmDiâmetro interno superior 24 cm
Diâmetro da base 17Diâmetro da base 17 cm cm
Altura interna 7,3 cmAltura interna 7,3 cm
Volume utilizável 2,8 LVolume util izável 2,8 L
Diâmetro externo 25,5 cmDiâmetro externo 25,5 cm
Altura total 13,5 cmAltura total 13,5 cm
Comprimento total 45,4 cmComprimento total 45,4 cm
Largura total 25,5 cmLargura total 25,5 cm
Diâmetro da base de indução 17 cmDiâmetro da base de indução 17 cm
Peso (Kg) 1,34 kgPeso (Kg) 1,34 kg

Diâmetro interno superior 24 cmDiâmetro interno superior 24 cm
Diâmetro da base 20,5Diâmetro da base 20,5 cm cm
Altura interna 7 cmAltura interna 7 cm
Volume utilizável 3,2 LVolume util izável 3,2 L
Diâmetro externo 25,4 cmDiâmetro externo 25,4 cm
Altura total 11,8 cmAltura total 11,8 cm
Comprimento total 45,5 cmComprimento total 45,5 cm
Largura total 25,5 cmLargura total 25,5 cm
Diâmetro da base de indução 20,5cmDiâmetro da base de indução 20,5cm
Peso (Kg) 1,54 kgPeso (Kg) 1,54 kg

Diâmetro interno superior 28 cmDiâmetro interno superior 28 cm
Diâmetro da base 25,5Diâmetro da base 25,5 cm cm
Altura interna 8,6 cmAltura interna 8,6 cm
Volume utilizável 5 LVolume util izável 5 L
Diâmetro externo 29,3 cmDiâmetro externo 29,3 cm
Altura total 14,4 cmAltura total 14,4 cm
Comprimento total 58,4 cmComprimento total 58,4 cm
Largura total 29,4 cmLargura total 29,4 cm
Diâmetro da base de indução 25,5cmDiâmetro da base de indução 25,5cm  
Peso (Kg) 1,98 kgPeso (Kg) 1,98 kg

www.francepanificacao.com.br

A F F I N I T Y

49

1.412,19Ref.3730.24

Unidade

DICA:  

EAN 3011243730248

Pode ser lavado na máquina de lavar louça. Polimento externo ocasional com pasta de polimento
para restaurar o brilho original. Todos os cooktops, incluindo indução.

FRIGIDEIRA AFFINITY BORDA RETA DE AÇO INOXIDÁVEL
Ø24CM / Ø28CM 
Resumo:
Frigideira com borda reta para despejar, ideal para refogar vegetais e pedaços de carne.
Utensílios de cozinha indeformáveis ​​em material multicamadas: uma combinação de aço inoxidável no exterior e
alumínio no interior.

Atributos, características e especificações :
Material hiper reativo: aumento muito rápido da temperatura; o cozimento para imediatamente quando
desligado do fogo.
Difusão uniforme do calor em toda a saia e distribuição perfeita do calor.
Alça de aço inoxidável fundido rebitado: ergonômica para uma pegada confortável.
Alça garantida para baixa temperatura.
Faixa lindamente projetada. Design moderno e elegante.
Polimento de espelho de alta qualidade.
Marca: De Buyer 

1.725,30Ref.3730.28

Unidade

1.226,88Ref.3736.24

Unidade

DICA:  

EAN 3011243736202

FRIGIDEIRA AFFINITY BORDA REDONDA DE AÇO
INOXIDÁVEL Ø24CM 
Resumo:
Frigideira com borda reta para despejar, ideal para refogar vegetais e pedaços de carne.
Utensílios de cozinha indeformáveis ​​em material multicamadas: uma combinação de aço inoxidável no exterior e alumínio no interior.

Atributos, características e especificações :
Material hiper reativo: aumento muito rápido da temperatura; o cozimento para imediatamente quando desligado do fogo.
Difusão uniforme do calor em toda a saia e distribuição perfeita do calor.
Alça de aço inoxidável fundido rebitado: ergonômica para uma pegada confortável.
Alça garantida para baixa temperatura.
Faixa lindamente projetada. Design moderno e elegante.
Polimento de espelho de alta qualidade.
Marca: De Buyer 

Pode ser lavado na máquina de lavar louça. Polimento externo ocasional com pasta de polimento
para restaurar o brilho original. Todos os cooktops, incluindo indução.

P A N E L A S A F F I N I T Y
Material inovador altamente condutor em aço inoxidável multicamada - 5 camadas 

Circuito de aquecimento perfeito - Cozimento homogêneo
Acabamento refinado com polimento brilhante
Alças rebitadas em aço inoxidável fundido
Monobloco: sem fragilidade na base - Indeformável
Borda com bico vertedor e marcações internas
Compatível com todas as fontes de calor + INDUÇÃO e forno

Ø24CM Ø28CM 

EAN 3011243730286
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P A N E L A S  
P R I M ’ A P P E T Y

Prim'appety: bateria de cozinha em aço inoxidável
Linha profissional
Fundo magnético espesso = compatível com todas as fontes de calor + indução
Distribuição perfeita de calor por todo o fundo
Acabamento acetinado polido escovado - borda com bico vertedor - alças tubulares soldadas -
marcações internas
Higiene perfeita do inox - fácil de limpar

DICA:  

200,65Ref.3503.16 Unidade

EAN 3011243503163

FRIGIDEIRA INOX PRIM'APPETY (SEM TAMPA) DIAM
Ø18CM / Ø16CM 
Resumo:
Frigideira redonda com borda alargada de aço inox, ideal para reduzir molhos graças ao seu formato que permite maior
evaporação. 

Atributos, características e especificações :
O perfil permite que os alimentos deslizem facilmente para um prato
Cor azul do ferro devido a um tratamento térmico superficial: proteção temporária contra oxidação; sem revestimento
Gama leve e fácil de manusear
Aquece rapidamente, excelente caramelização de sucos
O tempero gradual fornece propriedades antiaderentes naturais 
Cabo de ferro soldado, curvo estilo francês: manuseio fácil e ergonômico
Marca: De Buyer

217,26Ref.3503.18 Unidade
EAN 3011243503187

Ideal para gás. O tempero é necessário antes do primeiro uso. Não use detergentes nem coloque na
máquina de lavar louça.

305,44Ref.3502.24 Unidade

DICA:  

EAN 3011243502241

FRIGIDEIRA INOX PRIM'APPETY (SEM TAMPA) DIAM
Ø24CM 
Resumo:
Frigideira redonda com borda alargada de aço inox, ideal para reduzir molhos graças ao seu formato que permite maior
evaporação. 

Atributos, características e especificações :
O perfil permite que os alimentos deslizem facilmente para um prato
Cor azul do ferro devido a um tratamento térmico superficial: proteção temporária contra oxidação; sem revestimento
Gama leve e fácil de manusear
Aquece rapidamente, excelente caramelização de sucos
O tempero gradual fornece propriedades antiaderentes naturais 
Cabo de ferro soldado, curvo estilo francês: manuseio fácil e ergonômico
Marca: De Buyer

Ideal para gás. O tempero é necessário antes do primeiro uso. Não use detergentes nem
coloque na máquina de lavar louça.

Altura interna 6,5 cmAltura interna 6,5 cm
Volume utilizável 1,2 LVolume util izável 1,2 L
Altura total 6,95 cmAltura total 6,95 cm
Comprimento total 38,5 cmComprimento total 38,5 cm
Diâmetro da base de indução 13 cmDiâmetro da base de indução 13 cm
Peso (Kg) 0,5 kgPeso (Kg) 0,5 kg

Diâmetro interno superior 16 cmDiâmetro interno superior 16 cm
Altura interna 6 cmAltura interna 6 cm
Volume utilizável 1 LVolume util izável 1 L
Altura total 6,45 cmAltura total 6,45 cm
Comprimento total 33 cmComprimento total 33 cm
Diâmetro da base de indução 11 cmDiâmetro da base de indução 11 cm
Peso (Kg) 0,4 kgPeso (Kg) 0,4 kg

Diâmetro interno superior 24 cmDiâmetro interno superior 24 cm
Altura interna 6 cmAltura interna 6 cm
Volume utilizável 3,3 LVolume util izável 3,3 L
Altura total 6,5 cmAltura total 6,5 cm
Comprimento total 47 cmComprimento total 47 cm
Diâmetro da base de indução 19,6cmDiâmetro da base de indução 19,6cm
Peso (Kg) 1,1 kgPeso (Kg) 1,1 kg
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126,52Ref.4970.10N

Unidade
DICA:  

EAN 3011244970100

CORTADOR DE PIZZA AÇO INOXIDAVEL COM CABO DE
PLÁSTICO 10CM
Resumo:
Cortador de pizza em aço inoxidável com cabo de plástico, concebido para uso profissional intensivo

Atributos, características e especificações :
Utilizado para cortar porções de pizza e flamenküches.
Lâmina de corte para corte fácil, limpo e direto da massa de pizza cozida e da sua cobertura.
Cabo ergonômico que permite dar potência no corte de fatias perfeitamente cortadas; aperto firme.
Design estudado para permitir um posicionamento confortável e ergonômico da mão durante o uso.
Marca: De Buyer 

Pode ser lavado na máquina de lavar louça, pode ser esterilizado.

Diâmetro interno superior 10 cmDiâmetro interno superior 10 cm
Altura total 1,8 cmAltura total 1,8 cm
Comprimento total 24 cmComprimento total 24 cm
Largura total 10 cmLargura total 10 cm
Peso (Kg) 0,17 kgPeso (Kg) 0,17 kg

Diâmetro interno superior 8,2 cmDiâmetro interno superior 8,2 cm
Altura interna 2 cmAltura interna 2 cm
Volume utilizável Volume util izável 0,145 L0,145 L
Altura total 8,5 cmAltura total 8,5 cm
Comprimento total 31 cmComprimento total 31 cm
Largura total 12 cmLargura total 12 cm
Peso (Kg) 0,13 kgPeso (Kg) 0,13 kg

CONCHA DE INOX FUNDA PARA PIZZA 145ML
Resumo:
Concha para pizza em aço inox, ideal para espalhar molho de tomate nas pizzas.

Atributos, características e especificações :
Capacidade 145ml: corresponde à quantidade padrão de molho de tomate necessária para preparar uma pizza de
31cm 
Facilita a dosagem da quantidade certa de molho de tomate evitando excessos e desperdícios
Concha de fundo plano: design que facilita a distribuição do molho de tomate na massa da pizza.
Utensílio 2 em 1.
Alça de 28 cm de comprimento com gancho para fácil armazenamento.
Uma utilização simplificada, de acordo com as regras de higiene: o gancho permite pendurar a concha entre 2 pizzas
Marca: De Buyer 

224,93Ref.3136.08

Unidade
DICA:  

EAN 3011243136088

Lavar à mão ou em máquina de lavar louça.
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